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Diagnéstico de BATIDORA INDUSTRIAL 20 LT MARCA STAR:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. Diagndstico Mecénico

Incluye la inspeccion fisica y funcional de los elementos que componen el sistema de transmisién y movimiento de la
maquina:

*Bstado del eje central y rodamientos: Verificacién de ruidos anémalos, juego axial o radial excesivo, presencia de
desgaste o corrosion.

*Baja de engranajes / sistema de reduccién: Evaluacién de ruidos de friccidn, nivel y condicién del lubricante,
desgaste de engranajes, juego mecanico y alineacion.

*Paleta batidora y mecanismo de elevacion del bowl: Inspeccion por desgaste, deformaciones o falta de alineacion.
Evaluacién del mecanismo de ajuste y bloqueo de la paleta y recipiente.

*@hasis y carcasa: Revisidn estructural por fisuras, aflojamiento de uniones o pérdida de fijaciones.

11 *Bruebas de f\{ncionamiento fen vacio:_ N . o . . UND 1 201,400 201,400
Ensayo con y sin carga mecanica para identificar ruidos anémalos, variaciones de velocidad o sobrecalentamientos.
Verificacion del sistema de frenado si aplica.

2. Diagn6stico Eléctrico

Evaluacidn del sistema de alimentacion y control eléctrico convencional (si aplica):

*Revision del motor eléctrico: Verificacion de continuidad, aislamiento de bobinados, resistencia ohmica, consumo
de corriente, temperatura de operacién y vibraciones.

*@ables, interruptores y conectores: Deteccidn de falsos contactos, cables expuestos, terminales sulfatadas o
deterioradas, y correcto funcionamiento del interruptor general y botones de operacion.

*Bistema de proteccion: Verificacion de fusibles, guardamotores térmicos, contactores o relés asociados, en caso de
estar presentes.

3. Diagn6stico Electrénico (solo si aplica: modelos digitales o con control electrénico)

*Placa electrénica de control: Inspeccidn visual de componentes dafiados (condensadores inflados, pistas quemadas,
etc.), prueba de continuidad de rutas criticas y conectores.

*8ensores y pantalla: Validacion del funcionamiento de sensores de carga, velocidad, temporizador, y estado de
pantalla digital o indicadores LED.

*Pruebas funcionales: Verificacion del correcto encendido, respuesta de botones, seleccién de velocidades y
tiempos, seglin programacion.

Diagnéstico de BATIDORA INDUSTRIAL 15 Litros:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. Diagndstico Mecénico

Incluye la inspeccion fisica y funcional de los elementos que componen el sistema de transmisién y movimiento de la
maquina:

*Bstado del eje central y rodamientos: Verificacion de ruidos anémalos, juego axial o radial excesivo, presencia de
desgaste o corrosion.

*Baja de engranajes / sistema de reduccion: Evaluacién de ruidos de friccion, nivel y condicion del lubricante,
desgaste de engranajes, juego mecanico y alineacion.

*Paleta batidora y mecanismo de elevacion del bowl: Inspeccion por desgaste, deformaciones o falta de alineacion.
Evaluacion del mecanismo de ajuste y bloqueo de la paleta y recipiente.

*Bhasis y carcasa: Revision estructural por fisuras, aflojamiento de uniones o pérdida de fijaciones.

*Bruebas de funcionamiento en vacio:

12 Ensayo con y sin carga mecanica para identificar ruidos anémalos, variaciones de velocidad o sobrecalentamientos. UND 1 $201.400 $201.400
Verificacion del sistema de frenado si aplica.

2. Diagndstico Fléctrico




Evaluacién del sistema de alimentacion y control eléctrico convencional (si aplica):

*Revision del motor eléctrico: Verificacion de continuidad, aislamiento de bobinados, resistencia ohmica, consumo
de corriente, temperatura de operacién y vibraciones.

eBables, interruptores y conectores: Deteccidn de falsos contactos, cables expuestos, terminales sulfatadas o
deterioradas, y correcto funcionamiento del interruptor general y botones de operacion.

*Bistema de proteccion: Verificacion de fusibles, guardamotores térmicos, contactores o relés asociados, en caso de
estar presentes.

3. Diagndstico Electrénico (solo si aplica: modelos digitales o con control electrénico)

*Blaca electrénica de control: Inspeccidn visual de componentes dafiados (condensadores inflados, pistas quemadas,
etc.), prueba de continuidad de rutas criticas y conectores.

*8ensores y pantalla: Validacion del funcionamiento de sensores de carga, velocidad, temporizador, y estado de
pantalla digital o indicadores LED.

*Bruebas funcionales: Verificacion del correcto encendido, respuesta de botones, seleccién de velocidades y
tiempos, seglin programacion.

DIAGNOSTICO DE BATIDORA INDUSTRIAL DE MESA DE 5 LITROS MARCA STAR:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Verificar el estado estructural y funcional de los elementos mecanicos de la batidora.

sBhspeccion del eje de transmisién y rodamientos:

Revision por ruidos andmalos, juego axial o radial, vibraciones o signos de desgaste prematuro.

*Bistema de engranajes o reduccion de velocidad:

Verificacion del nivel y condicion del lubricante, desgaste en dientes de engranajes, juego excesivo, ruido durante
operacion, y estado de la carcasa.

*Boporte del bowl y mecanismo de fijacion de paleta:

Comprobacion del mecanismo de acople/desacople, estado de fijaciones, mecanismos de elevacién o sujecion del
recipiente y paleta.

sBstructura y carcasa:

Revision por fisuras, corrosion, deformaciones, aflojamientos o pérdidas de tornilleria.

*BRUEBAS FUNCIONALES:

Ensayo de funcionamiento en vacio y con mezcla ligera.

Observacion de vibraciones, ruidos inusuales, respuesta del motor, velocidades, capacidad de batido, y correcto giro
del eje.

13 UND $192.330 $384.660
Validacion de seguridad al encender/apagar.
2. DIAGNOSTICO ELECTRICO
Revisar el correcto funcionamiento del sistema eléctrico convencional.
s®lotor eléctrico:
Prueba de continuidad, medicién de resistencia de bobinas, consumo de corriente en vacio y con carga ligera,
revision de temperatura, ruido y vibracion durante operacion.
*@ableado, interruptores y conectores:
Revision visual y funcional del cable de alimentacion, enchufe, interruptor de encendido/apagado, terminales, y
conexiones internas.
*Bistema de proteccion eléctrica (si aplica):
Evaluacién de fusibles, protector térmico, relés o guardamotores que protejan al motor ante sobrecargas.
3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)
Nota: Este diagndstico es aplicable solo si la batidora cuenta con tablero digital o controles electrdnicos.
*Blaca electrdnica de control:
Inspeccion visual por componentes quemados o inflados, pistas dafiadas, o conexiones flojas.
*Bontroles digitales o botones electrdnicos:
Evaluacién del funcionamiento de teclas, respuesta del sistema al encendido y durante la programacion de
velocidades o tiempo.
*Pantalla y sensores (si tiene):
Verificacion del estado de la pantalla, indicadores luminosos y sensores de velocidad o temporizacion, si el equipo
cuenta con dichos elementos.
BATIDORA INDUSTRIAL DE MESA DE 5 LITROS Marca KichenAid:
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
1. DIAGNOSTICO MECANICO
Verificar el estado fisico y funcional de los componentes mecdnicos.
e@abezal de engranajes (transmision):
Revision del sistema de engranajes que transmite el movimiento del motor al eje de batido. Se inspecciona por
ruidos andmalos, desgaste en engranajes helicoidales o rectos, presencia de lubricante o grasa, y ajuste de
componentes.
*Bje de transmision:
Revision de alineacion, juego axial/radial, y ruidos inusuales en el giro. Validacién del acople con los accesorios
(batidor, gancho, paleta).
*Soporte del bowl (recipiente):
Revision del sistema de fijacion del recipiente y del mecanismo de elevacién manual (en modelos con bowl-lift).
Verificacion de estabilidad estructural y estado del sistema de sujecion.
Barcasa estructural:
Inspeccidn por fisuras, deformaciones, desprendimientos de pintura o sefiales de oxidacion en piezas metdlicas.
*Bruebas Funcionales:
Prueba en vacio y con carga liviana para evaluar la transicién de velocidades, vibraciones, calentamiento del motor,
14 estabilidad del cabezal y respuesta del selector. UND $192.330 $192.330




Observacion de posibles ruidos mecanicos, vibraciones excesivas o inestabilidad.

Comprobacidn del acoplamiento correcto de batidores y su movimiento.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Evaluar el estado del sistema de alimentacion y control eléctrico.

*®otor universal de corriente alterna (tipico en KitchenAid):

Medicién de resistencia del inducido y del campo. Prueba de continuidad, verificacién de escobillas de carbén y
conmutador. Evaluacién de consumo de corriente durante el funcionamiento.

e@onexiones y cableado:

Revision del estado del cable de alimentacion, interruptor de encendido/apagado, selector de velocidades y
conexiones internas. Se identifican posibles cortocircuitos, falsos contactos o empalmes mal hechos.
*Brotecciones eléctricas (si aplica):

Comprobacidn de fusibles térmicos o disyuntores incorporados al motor. Verificacién de sobrecalentamientos.
3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Nota: Algunos modelos KitchenAid incorporan tarjetas electrénicas de control, variadores o placas de velocidad.
*Placa de control electrénico (PCB):

Inspeccién visual de componentes, capacitores inflados, pistas quemadas, puntos de soldadura defectuosos.
*@ontrol de velocidad electrénico (en modelos con dial variable):

Evaluacion de la respuesta al cambio de velocidades. Comprobacion de sefiales PWM, si se usa un variador de
velocidad.

*8ensores internos (si aplica):

Verificacion de sensores de carga, temperatura o velocidad, presentes en versiones avanzadas.

REFRIGERADOR VERTICAL DE DOS PUERTAS MARCA TURBO AIR:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Verificar el estado fisico y funcionamiento de los componentes estructurales y del sistema de refrigeracion.
eBompresor:

Inspeccidn fisica y auditiva. Revision de ruidos inusuales, vibraciones, anclajes, nivelacion, y posible
sobrecalentamiento. Verificacién de presion en succién y descarga (si se accede a manémetros).

sBondensador y evaporador:

Limpieza, estado fisico (corrosion, obstrucciones), y verificacion del ventilador axial (en caso de condensador
forzado). Evaluacion del estado de las aletas y posibilidad de bloqueos por hielo o grasa.

eBuberias y conexiones:

Revision de fugas de refrigerante, soldaduras, puntos de oxidacion o fractura. Verificacion de humedad o manchas
de aceite.

*Buertas y gomas:

Estado de bisagras, gomas de sellado, cierre hermético, y posibles deformaciones que afecten la eficiencia térmica.
*Desagiie y bandeja de evaporacion:

Revision de obstrucciones en el tubo de drenaje, limpieza de bandeja y estado del sistema de evaporacion del agua
de condensacion.

*Bruebas Funcionales:

Prueba en funcionamiento continuo:

Evaluacién de ciclos de encendido/apagado del compresor, estabilidad térmica, consumo eléctrico, y
comportamiento general en condiciones reales.

Mediciones térmicas internas:

Verificacion de temperatura en diferentes zonas del refrigerador para validar la distribucién térmica.

Revision del tiempo de recuperacion térmica:

Validacién del tiempo necesario para alcanzar la temperatura programada luego de apertura de puertas o
encendido.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Verificar el funcionamiento correcto del sistema eléctrico, incluyendo protecciones, cableado y dispositivos de
arranque.

*Blimentacion eléctrica:

Revision de tension de entrada, continuidad de linea, condiciones del cable de alimentacidn, y estado del enchufe y
toma corriente.

*8istema de arranque del compresor:

Comprobacidn del relevador de arranque, protector térmico (klixon), y capacitor (si aplica). Medicién de resistencias
del bobinado del compresor.

eBentiladores (evaporador y condensador):

Revision del giro, ruido, consumo, y conexiones. Deteccién de bloqueos o desgaste en rodamientos.

eHuminacidn interna:

Verificacién del funcionamiento del sistema de iluminacién y sus interruptores (puertas abiertas/cerradas).

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Nota: Aplica en modelos con controlador digital, sensores o tarjetas electrénicas.

e@Bontrolador digital (termostato electrénico):

Verificacién de funcionamiento, programacion, respuesta a cambios de consigna y visualizacién de temperatura.
Evaluacién de fallas de cddigo (si el sistema lo reporta).

*Bensores de temperatura:

Revision de termistores (NTC o PTC), su ubicacidn, estado fisico y variacion de resistencia ante cambio de
temperatura.

*Blaca electrénica (PCB):

Inspeccidn visual por fallas: pistas quemadas, capacitores dafiados, soldaduras frias, y estado de conectores.
*@Alarmas y protecciones electrdnicas:

Verificacion de funcionamiento de alarmas por puerta abierta, alta temperatura, y protecciones contra bajo voltaje o
picos eléctricos.

UND

$408.100

$816.200

GRAMERA INDUSTRIAL DIGITAL:
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcion técnica con




modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Verificar el estado fisico, funcional y estructural del equipo.

*Blataforma de pesaje:

Revision de estado fisico (grietas, deformaciones, corrosion), estabilidad estructural y correcta fijacion a la base.
*@eldas de carga (load cells):

Verificacion del estado fisico, alineacion y fijacion. Deteccion de sefiales de sobrecarga, impacto o dafio estructural.
*Soportes y patas niveladoras:

Evaluacion de integridad, nivelacion del equipo y estado de los elementos antideslizantes.

*Bruebas Funcionales:

Prueba de pesaje progresivo:

Carga en incrementos definidos para verificar linealidad, precision y estabilidad.

Prueba de taray cero:

Verificacion de funcién de puesta a cero y tara automatica/manual.

Prueba de repetibilidad:

Pesaje repetido con la misma carga para verificar consistencia de resultados.

Verificacion de error permitido:

Comparacidén con un patrén calibrado (si esta disponible) para determinar desviacion respecto a los margenes
permitidos (segiin NTC 4669 o normativas de metrologia legal).

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

16 X _ _ . i . i UND $192.330 $384.660
Inspeccionar el sistema de alimentacion, conexiones internas y protecciones.
*Buente de alimentacion:
Verificacidn de voltaje de entrada (110V/220V o bateria interna), continuidad del cableado, estado del adaptador o
transformador externo (si aplica), y condicién del enchufe y toma.
*Bableado interno:
Revision del estado de los cables, conectores, soldaduras y terminales de conexidn de las celdas de cargay de la
placa principal.
*Eusibles y protecciones:
Evaluacion del estado de fusibles, filtros de linea o varistores de proteccion contra picos de tension.
3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO
Validar el funcionamiento de los sistemas de procesamiento, visualizacién y control electrénico.
s[arjeta electrdnica principal (PCB):
Inspeccidn visual por quemaduras, condensadores dafiados, sulfatacidn, pistas abiertas, conexiones flojas o
componentes deteriorados.
ePantalla digital (LCD o LED):
Verificacion de funcionamiento completo, iluminacién, segmentacidn, estabilidad de lectura y presencia de errores o
codigos de fallo.
sBeclado o panel de control:
Prueba funcional de cada botdn, verificacion de respuesta y estado fisico de membranas o pulsadores.
*8ensores y calibracién:
Verificacion del funcionamiento correcto de las celdas de carga mediante medicion progresiva de peso. Evaluacion
de la necesidad de recalibracién o ajuste de tara. Lectura de valores en cero, carga intermedia y carga maxima.
eMicrocontrolador / Procesador interno:
Deteccidn de reinicios espontaneos, errores de software o fallas de firmware que afecten el rendimiento del equipo.
Diagnéstico de Molino Industrial marca TOBOA:
Evaluar la eficiencia de molienda, identificar ruidos o vibraciones anédmalas, y verificar seguridad operativa.
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
Diagndstico Mecénico:
Cuchillas/Muelas:
Inspeccidn Visual: Desgaste excesivo, mellas, grietas, falta de afilado.
Alineacidn: Verificar que las muelas estén correctamente alineadas.
Rodamientos:
Prueba de Ruido: Escuchar chirridos o golpeteos al girar manualmente el eje o durante operacion.
Prueba de Juego: Detectar juego axial o radial en el eje.
Correas/Engranajes (si aplica):
Inspeccidn Visual: Grietas, desgaste en correas. Dientes rotos o desgastados en engranajes.

17 Tension de Correas: Evaluar la tension correcta. UND $201.400 201,400

Sistema de Alimentacién (Sinfin, si aplica):

Inspeccidn Visual: Desgaste en la espiral, obstrucciones.

Diagndstico Eléctrico:

Motor:

Consumo de Corriente: Medir bajo carga (alto consumo indica friccién, rodamientos duros, sobrecarga).
Resistencia de Bobinados: Para detectar fallas internas.

Olor a Quemado: Sobrecalentamiento.

Interruptores de Seguridad (tapa, tolva):

Prueba de Continuidad: Con multimetro, verificar que se activan/desactivan al abrir/cerrar.

Cableado:

Inspeccién Visual: Dafios en el aislamiento, conexiones flojas.

Diagndstico Electrénico (si aplica):

Control de Velocidad:

Prueba Funcional: Variar la velocidad y observar si el motor responde adecuadamente.

Se deberd realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacién técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.




Diagnéstico de Horno a Gas de 3 Recamaras marca PALLOMARO:

Evaluar el encendido de quemadores, control de temperatura, uniformidad de calor y seguridad de gas.
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecénico:

Quemadores:

Inspeccién Visual: Obstrucciones en orificios de salida, corrosion, deformaciones.

Prueba de Llama: Observar el color y forma de la llama (debe ser predominantemente azul, sin "flameo"
amarillo/naranja).

Valvulas de Gas:

Inspeccidn Visual: Desgaste, fugas.

Prueba de Fugas: Aplicar solucién jabonosa o usar detector electrénico de fugas.

Operacién Manual: Verificar que giran suavemente.

Sellos de Puerta:

Inspeccién Visual: Grietas, endurecimiento, faltantes.

Prueba de Fuga de Calor: Sentir si escapa calor por los bordes.

Diagndstico Eléctrico:

18 Termocuplas/Sensores de Llama: UND $408.100 $408.100
Medicién de Voltaje (Termocupla): Genera un microvoltaje que indica la presencia de llama.
Resistencia (Sensor de Llama): Cambia con la presencia de llama.
Inspeccidn Visual: Dafios fisicos, acumulaciéon de hollin.
Sistema de Ignicion (Encendido Electrénico):
Prueba de Chispa: Observar si el electrodo genera chispa al intentar encender.
Continuidad de Cable de Encendido.
Valvulas Solenoide de Gas:
Prueba de Activacion: Escuchar el "clic" al energizarse.
Medicién de Continuidad/Resistencia de Bobina.
Termostatos:
Medicién de Continuidad: Verificar estado (abierto/cerrado).
Calibracién: Usar termémetro de referencia para comparar con la lectura del horno.
Diagndstico Electrénico (si aplica):
Médulo de Control de Gas/Ignicion:
Inspeccidn Visual: Componentes quemados, indicadores LED de diagndstico.
Prueba de Ldgica: Verificar si sigue la secuencia de encendido (purga, chispa, apertura de gas, deteccion de llama).
Se deberd realizar la revision y/o verificacién de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.
Diagnéstico de Maquina de Hielo Industrial Marca ICE MAKING MACHINE. MODELO ZBJ60KGSYP70- 6001V1:
Evaluar la produccién de hielo (cantidad, calidad), ciclos de congelacién/descongelacion, y ruidos del sistema de
refrigeracion.
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
Diagndstico Mecénico:
Bomba de Agua:
Prueba de Ruido: Ruidos de cojinetes o aspas.
Inspeccidn Visual: Fugas, obstrucciones en el impulsor.
Vdlvulas de Entrada de Agua:
Prueba de Flujo: Verificar que el agua entre correctamente.
Inspeccién Visual: Fugas.
Ventilador del Condensador:
Inspeccidn Visual: Acumulacién de polvo, suciedad en aspas, desbalanceo.
Prueba de Ruido: Ruidos de rodamientos.
Palas/Sistema de Cosecha de Hielo:
Inspeccién Visual: Acumulacién de sarro, desgaste, grietas.
19 Diagndstico Eléctrico: UND $ 450,000 $450.000

Compresor:

Consumo de Corriente (Amperimetro de Gancho): Medir bajo operacidn (valores altos indican sobrecarga o bajo
refrigerante).

Medicién de Resistencia de Bobinados: Para detectar bobinas abiertas o en corto.

Prueba de Aislamiento: Con megéhmetro para deterioro de aislamiento.

Motor del Ventilador (Condensador/Evaporador):

Consumo de Corriente: Indicio de rodamientos duros.




vaivuias >oienoiae (Agua, \as Lanente):

Prueba de Activacion: Escuchar el "clic" y verificar que abran/cierren.

Continuidad de la Bobina: Medir con multimetro.

Sensores (Nivel de Agua, Temperatura, Espesor de Hielo):

Lectura en Pantalla (si aplica): Comparar valores con la realidad.

Prueba de Funcionamiento: Simular condicion (ej. llenar de agua) para ver si activa/desactiva.

Diagndstico Refrigeracidn (requiere técnico especializado):

Presiones de Refrigerante: Medir presiones de alta y baja con manémetros para evaluar carga de refrigerante,
obstrucciones o compresor deficiente.

Temperaturas de Lineas: Usar termémetro para superficie en lineas de succion, descarga, liquido.
Sobrecalentamiento/Subenfriamiento: Calcular para evaluar el rendimiento del sistema.

Se deberd realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para

garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

Diagnéstico de Congelador Industrial VERTICAL DE UNA SOLA PUERTA, Marca: TURBO AlIR:

Evaluar la capacidad de enfriamiento, ciclos de descongelacion, y eficiencia energética.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1.Biagnostico Mecanico:

A.Bompresor:

i.Brueba de Ruido: Ruidos de golpeteo, chirrido (internos).

ii.Mibraciones: Sentir si hay vibraciones excesivas.

B.®entilador del Condensador/Evaporador:

i.Bhspeccion Visual: Suciedad, hielo acumulado, aspas rotas.

ii.Brueba de Ruido: Ruidos de rodamientos.

C.Bellos de Puerta:

i.Brueba del Billetes: Colocar un billete y cerrar la puerta; si se desliza facilmente, el sello estd defectuoso.

ii. hspeccidn Visual: Deterioro, grietas.

D.Prenaje de Condensados:

i.Bhspeccion Visual: Obstrucciones (hielo, suciedad), fugas de agua.

2.Diagndstico Eléctrico:

A.Bompresor:

i.@onsumo de Corriente: Medir en funcionamiento.

Medicidn de Resistencia de Bobinados: Para detectar cortocircuitos o bobinas abiertas.

Prueba de Aislamiento: Con megdhmetro.

B.Relé de Arranque/Capacitor:

i.Bapacitor: Medir capacitancia, inspeccionar hinchazén.

ii.Relé: Probar continuidad en bobina y contactos.

C.Fermostato/Control de Temperatura:

i.Brueba de Continuidad: Verificar que abre/cierra segun la temperatura.

ii.Balibracion: Comparar temperatura leida con termémetro de referencia.

D.Resistencia de Descongelacion:

i.Medicion de Continuidad: Para verificar que no esté abierta.

ii. Bonsumo de Corriente: Medir durante el ciclo de descongelacion.

E.Bensores de Temperatura (Evaporador, Ambiente):

i.Medicion de Resistencia (NTC/PTC): Comparar con tabla de fabricante.

3.Diagndstico Refrigeracion (requiere técnico especializado):

A.PBresiones de Refrigerante: Medir presiones de alta y baja para detectar fugas, exceso/falta de refrigerante,
obstrucciones.

B.Femperaturas de Superficie: Usar termémetro para tuberias.

C.Bstado del Evaporador: Observar patrén de escarcha (uniforme o parcial).

4.8e debera realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para

garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

UND

$410.000

$820.000

Diagnéstico de Licuadora Industrial Metalica Volcable JR

Identificar la causa de fallas (ruido excesivo, no enciende, bajo rendimiento, fugas) o determinar el estado de
componentes criticos.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera

especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcion técnica con
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reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecénico:

Cuchillas:

Inspeccidn Visual: Verificar mellas, deformaciones, corrosion.

Prueba de Giro (Manual): Evaluar si giran libremente o si hay resistencia/roce.

Acoples/Bujes/Rodamientos:

Prueba de Juego: Mover manualmente el eje de las cuchillas para detectar juego excesivo (axial y radial).

Prueba de Ruido: Poner en marcha brevemente (si es seguro) para escuchar ruidos de rodamientos desgastados
(chirrido, golpeteo, raspado).

Sellos:

Prueba de Fugas: Operar con agua para observar posibles fugas en la base del vaso.

Inspeccidn Visual: Grietas, endurecimiento o cristalizacién del material.

Eje:

1.11 Inspeccidn Visual: Posibles deformaciones, corrosion en la zona de acople. UND $192.330 $192.330
Diagndstico Eléctrico:
No Enciende:
Continuidad de Cable y Enchufe: Usar multimetro para verificar continuidad.
Interruptor ON/OFF: Probar continuidad en diferentes posiciones.
Protector Térmico (Reset): Verificar si estd activado o dafiado.
Motor (Acceder):
Resistencia de Bobinados: Medir con multimetro (fase-fase, fase-tierra) para detectar cortocircuitos o bobinas
abiertas.
Consumo de Corriente (Amperimetro de Gancho): Medir bajo carga para detectar sobrecarga o friccion interna.
Prueba de Aislamiento (Megéhmetro): Medir resistencia de aislamiento a tierra para detectar deterioro del
bobinado.
Escobillas (motores universales): Inspeccionar desgaste y longitud minima.
Variacion de Velocidad (si aplica):
Prueba Funcional: Activar todas las velocidades, observar estabilidad.
Diagndstico Electrénico (si aplica):
Tarjeta de Control: Verificacion de componentes (condensadores hinchados, resistencias quemadas, pistas dafiadas).
Se deberd realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.
Diagnéstico de Amasadora Industrial HS40DA SPIRAL MIXCEL
Evaluar la consistencia del amasado, identificar ruidos/vibraciones, y verificar la seguridad.
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
Diagndstico Mecénico:
Brazo Amasador/Espiral:
Inspeccidn Visual: Desgaste excesivo, deformaciones, acumulacion de masa endurecida.
Juego: Verificar juego en el acople al eje.
Engranajes/Correas de Transmisidn:
Inspeccidn Visual: Dientes rotos o desgastados en engranajes. Grietas, desgaste en correas.
Ruido: Escuchar ruidos de golpeteo, chirrido durante operacién.
Tension de Correas: Evaluar.
Rodamientos/Bujes:
Prueba de Ruido: Escuchar ruidos de rodamientos al girar manualmente el eje o en operacidn.
Prueba de Juego: Detectar juego en los ejes.
1.12 Sistema de Elevacion del Cabezal (si aplica): UND $201.400 $201.400

Prueba Funcional: Verificar suavidad de movimiento, ausencia de ruidos o fugas (si es hidraulico).

Diagndstico Eléctrico:

Motor:

Consumo de Corriente: Medir bajo carga (un consumo elevado puede indicar rodamientos duros, engranajes
atascados o sobrecarga).

Resistencia de Bobinados: Para detectar fallas internas.

Olor a Quemado: Indicio de sobrecalentamiento.

Interruptores de Seguridad (tapa, tazdn, rejilla):

Prueba de Continuidad: Con multimetro, verificar que se activan/desactivan al manipular los seguros.
Interruptores de Velocidad/Temporizador:

Prueba de Continuidad y Activacién: Verificar que funcionan correctamente.

Diagndstico Electrénico (si aplica):

Tarjeta de Control de Velocidad (Variador de Frecuencia si es el caso):

Inspeccién Visual: Componentes quemados, display de errores (cédigos de falla).

Prueba Funcional: Verificar que el motor responde a las diferentes velocidades programadas.

Se deberd realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacién técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

de C: de ion con su Motor de Extraccion (Si aplica):

Evaluar la eficiencia de extraccidn, identificar ruidos o vibraciones excesivas.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes v recomendaciones. borcentaie de vida (til. descrincién técnica con
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modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecénico:

Ventilador/Turbina:

Inspeccidn Visual: Acumulacidn excesiva de grasa, suciedad, dafios en las aspas, desbalanceo evidente.
Prueba Manual: Intentar girar la turbina manualmente para detectar roces o resistencia.

Rodamientos del Motor:

Prueba de Ruido: Escuchar ruidos (chirridos, golpeteos) durante el funcionamiento.

Prueba de Juego: Mover el eje del motor para detectar juego axial o radial.

Correas (si aplica):

Inspeccidn Visual: Grietas, deshilachado, tensién inadecuada (demasiado floja o apretada).

Ductos:

Inspeccion Visual (si accesible): Obstrucciones, acumulacion excesiva de grasa, fugas en uniones.

Diagndstico Eléctrico:

Motor de Extraccion:

Consumo de Corriente (Amperimetro de Gancho): Medir en operacién para detectar sobrecarga (obstruccion,
rodamientos pegados).

Medicién de Voltaje: Verificar el voltaje de alimentacion.

Capacitor (si aplica): Probar capacitancia con capacimetro. Inspeccionar hinchazén o fugas.

Resistencia de Bobinados: Medir para detectar bobinas abiertas o en corto.

Interruptores/Controles:

Prueba de Continuidad: En todas las posiciones (ON/OFF, velocidades).

Diagndstico Electrénico (si aplica):

Tarjeta de Control de Velocidad/Encendido:

Inspeccidn Visual: Componentes quemados, pistas dafiadas.

Prueba Funcional: Verificar si responde correctamente a los comandos de velocidad.

Se deberd realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

UND

$201.400

$402.800

Diagnéstico de Horno Cheftop:

Evaluar control de temperatura, generacién de vapor, funcionamiento de conveccién y alarmas.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecanico:

Motor del Ventilador de Conveccién:

Inspeccion Visual: Acumulacion de grasa, suciedad en aspas.

Prueba de Ruido: Escuchar ruidos de rodamientos.

Prueba de Giro: Verificar que gira liboremente.

Sellos de Puerta:

Inspeccion Visual: Deterioro, grietas, falta de elasticidad.

Prueba de Fuga de Vapor/Calor: Observar si escapa vapor/calor durante el ciclo de coccion.

Sistema de Cierre de Puerta:

Prueba Funcional: Verificar que cierra herméticamente y activa el microinterruptor de seguridad.

Bomba de Agua (vapor):

Prueba de Ruido: Ruidos inusuales.

Inspeccion Visual: Fugas de agua.

Valvulas (agua/vapor):

Prueba de Activacion: Escuchar el "clic" de la solenoide, verificar que no haya fugas de agua o vapor.
Diagnostico Eléctrico:

Resistencias Calefactoras:

Medicién de Resistencia/Continuidad: Con multimetro (debe dar un valor de resistencia bajo, no infinito).
Consumo de Corriente: Medir con amperimetro de gancho durante el calentamiento.

Sensores de Temperatura (Sondas):

Medicion de Resistencia (PT100/NTC): Comparar valor con tabla de temperatura-resistencia.

Prueba de Respuesta: Calentar la sonda suavemente y observar cambio de resistencia.

Termostatos de Seguridad (Restablecimiento Manual):

UND

$ 408.100

$408.100




Prueba de Continuidad: Veriticar si estan cerrados.

Activacién: Simular sobretemperatura (con cuidado) para ver si se disparan.

Cableado y Conexiones:

Inspeccidn Visual: Signos de quemado, aislamiento dafiado, conexiones flojas.

Diagndstico Electrénico:

Tarjeta Principal de Control:

Inspeccidn Visual: Condensadores hinchados, componentes quemados (resistencias, diodos), pistas levantadas.
Indicadores LED: Observar patrones de luces de diagndstico.

Panel de Control/Pantalla Tactil:

Prueba Funcional: Pulsar todos los botones, interactuar con la pantalla, verificar retroiluminacion.

Sensores de Humedad/Vapor:

Lectura en Pantalla: Verificar si los valores son coherentes con las condiciones.

Se deberd realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

Diagndstico de Licuadora Vaso Plastico:

Evaluar el rendimiento, identificar ruidos inusuales o fallas de encendido.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecanico:

Acople (Pifiones):

Inspeccion Visual: Observar desgaste, dientes rotos en el pifion de arrastre del motor y el de la base de las cuchillas
del vaso.

Prueba de Rotacidn: Verificar que el acople gira libremente sin juego excesivo.

Cuchillas: Inspeccion visual de desgaste, mellas. Prueba de giro manual para detectar resistencia.

Empaque de la base de las cuchillas: Inspeccion visual de grietas, roturas, endurecimiento.

Diagndstico Eléctrico:

No Enciende:

115 Continuidad de Cable y Enchufe: Usar multimetro para verificar continuidad. UND $192.330 $384.660
Interruptor ON/OFF: Probar continuidad en diferentes posiciones.
Seguro de Vaso: Probar el interruptor de seguridad que detecta la presencia del vaso (usar multimetro)..
Motor:
Resistencia de Bobinados: Medir con multimetro (fase-fase, fase-tierra) para detectar cortocircuitos o bobinas
abiertas.
Consumo de Corriente (Amperimetro de Gancho): Medir bajo carga para detectar sobrecarga o friccion interna.
Prueba de Aislamiento (Megdhmetro): Medir resistencia de aislamiento a tierra para detectar deterioro del
bobinado.
Escobillas (motores universales): Inspeccionar desgaste y longitud minima.
Variacion de Velocidad (si aplica):
Prueba Funcional: Activar todas las velocidades, observar estabilidad.
Diagndstico Electrénico (si aplica):
Tarjeta de Control: Verificacion de componentes (condensadores hinchados, resistencias quemadas, pistas dafiadas).
Se deberd realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

5 AMBIENTE DE BARISMO - SEDE PRINCIPAL DEL CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS CALLE 4 # 2-80 - MUNICIPIO DE

POPAYAN.

Maquina de Espresso de dos grupos, marca SPAZIALE, modelo S9 en color rojo:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Verificar el estado fisico y funcional de los componentes no eléctricos.

eBstructura externa e interna:

Inspeccidn de chasis, paneles, pintura, tapas, grupo de extraccion, portafiltros, bandeja de goteo, lanzas de vapor y

agua caliente. Evaluacién de dafios fisicos, corrosion o piezas sueltas.
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*Brupos de café:

Revision del estado de duchas, juntas, valvulas y portafiltros. Verificacion de fugas o desgaste de sellos.
*Banzas de vapor y agua caliente:

Prueba de funcionamiento, revisién de obstruccién por cal, fugas o desgaste de empaques.

Bistema hidrdulico interno:

Revision de valvulas solenoides, conexiones, mangueras y tuberias. Deteccion de fugas o deterioro por presién o
temperatura.

eBaldera y componentes asociados:

Evaluacién visual (si es posible) y auditiva del estado de la caldera, vélvula de seguridad, valvula de vacio,
mandmetros y sensor de nivel.

*Bomba de agua (rotativa):

Revision de presidn, ruidos anormales, cavitacion o pérdida de succion.

*Bruebas Funcionales:

Encendido y calentamiento:

Tiempo de calentamiento inicial, verificacion de estabilidad térmica, presion de caldera (1.0-1.2 bar aprox.).
Dosificacién automatica de café:

Pruebas de programacion de dosis simple y doble. Medicion del volumen, presién y tiempo de extraccion.
Prueba de vapor y agua caliente:

Evaluacién de caudal, presion, capacidad de vaporizacion continua y respuesta térmica.

Prueba de presién de extraccion:

Verificacion del mandmetro (8-9 bares durante extraccién). Evaluacién con medidor externo si se dispone.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Verificar la integridad y funcionamiento del sistema de alimentacion eléctrica.

*Bable de alimentacion:

Revision de estado fisico, enchufe, continuidad, sefiales de sobrecalentamiento o dafio.
emhterruptores y fusibles:

Verificacion de interruptor principal, interruptores de grupos, interruptores de seguridad. Inspeccion y prueba de
fusibles internos.

*Resistencia de la caldera:

Medicién de continuidad, resistencia eléctrica, consumo de corriente, posibles fugas a tierra.
sWotor de la bomba:

Evaluacién del funcionamiento continuo, arranque, consumo eléctrico y proteccion térmica.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO

Evaluar el estado de la tarjeta electronica, sistema de control, sensores y programacion.

o[arjeta electrdnica central:

Revision visual de componentes (condensadores, soldaduras, pistas, conectores). Verificacién de funciones basicas
como control de temperatura, dosificacion, temporizacion y ciclos automaticos.

*Bisplay digital (si aplica) y teclado de seleccion:

Verificacion del funcionamiento de los botones, retroiluminacion, respuesta al tacto, presencia de cédigos de error.
*Bensores de temperatura y nivel de agua:

Revision de lecturas correctas, calibracion, ubicacion adecuada y respuesta al sistema de control.

*Bolenoides de dosificacion de grupos:

Verificacion de activacion, respuesta a botones, funcionamiento ciclico y limpieza.

*Bistema de programacion:

Confirmacion de que los pardmetros programados (volumen por grupo, temperatura, precalentado) estén
funcionando correctamente y no se hayan desconfigurado.

$450.000

$450.000

22

Maquina de espresso de 1 grupo, marca ASTORIA (color blanco):

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes evaluados:

eBstructura externa:

Revision visual del cuerpo, pintura, tapas, estabilidad de las patas y base. Verificacion de golpes, corrosién, tornilleria
suelta o componentes faltantes.

*Brupo de extraccidn:

Verificacion del estado de la ducha, difusor, porta filtro y empaque del grupo. Revision de posibles fugas de agua,
desgaste o pérdida de presion durante la extraccion.

*Banza de vapor y surtidor de agua caliente:

Comprobacidn del correcto funcionamiento, presencia de fugas, obstruccién por cal o desgaste de empaques.
Inspeccién del estado fisico de las boquillas.

Bistema hidrdulico interno:

Revision de mangueras, conexiones, vélvulas antirretorno y de sobrepresion. Deteccién de humedad, goteos o
acumulacién de cal.

*Bomba rotativa o vibratoria (segin modelo):

Evaluacién del funcionamiento de la bomba, presién generada, ruidos anémalos, cavitacion, pérdida de succién o
presion.

*Bruebas Funcionales:

Encendido y calentamiento:

Evaluacién del tiempo de calentamiento hasta alcanzar presién y temperatura de trabajo (aproximadamente
90-95 °C, 1-1.2 bar).

Extraccion de café:

Prueba de extraccién de dosis simple y doble. Revisidn de volumen, tiempo de extraccién, temperatura del agua y
presion (ideal entre 8 y 9 bares).

Prueba de vapor:

Evaluacién del caudal de vapor, estabilidad térmica, capacidad de vaporizacién y reaccién del sistema al uso
prolongado.

Prueba de agua caliente:

Comprobacidén de funcionamiento del sistema de dispensado, caudal constante y respuesta de electrovélvula.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes evaluados:

e@ableado y terminales:

Revision de estado fisico del cable de alimentacion, enchufe, continuidad eléctrica y presencia de falsos contactos o
sobrecalentamientos.

emhterruptores y fusibles:

Verificacion del interruptor de encendido, interruptores internos de proteccion, fusibles de linea y térmicos.

UND

$410.000

$410.000




*Resistencia eléctrica de caldera:

Medicién de resistencia 6hmica, continuidad, fugas a tierra, consumo de corriente y tiempos de calentamiento.
*Motor de bomba de agua:

Revision del arranque, consumo eléctrico, integridad de bobinado (si aplica) y funcionamiento continuo sin
sobrecalentamientos.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO

Componentes evaluados:

*Blaca de control (si aplica):

Revision visual de la tarjeta electronica, conectores, pistas, condensadores o dafios visibles. Comprobacién del
encendido y respuesta de la légica de control.

sPeclado de seleccién y temporizadores:

Evaluacion del funcionamiento de los botones de dosis, ciclos autométicos y respuesta de indicadores luminosos.
*8ensores de temperatura y nivel:

Verificacion de lecturas correctas, conexiones, ubicacién, calibracion y respuesta a las condiciones operativas
(llenado automatico de caldera, corte térmico, etc.).

*8olenoides de apertura:

Revision de respuesta a los mandos, funcionamiento sin obstrucciones, revision de bobinas y limpieza de vélvulas si
es necesario.

2.3

Maquina de espresso de 2 grupos, marca OTTIMA (color negro y metal brillante):

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes evaluados:

eBstructura externa:

Inspeccidn visual del cuerpo, paneles laterales y frontales, pintura, tornilleria y estabilidad general. Revision de
golpes, deterioro o corrosion visible.

*Brupos de extraccion (x2):

Verificacion del estado de las duchas, difusores, porta filtros, vélvulas de grupo y empaques. Comprobacion de fugas,
presién de agua y distribucion homogénea en ambos grupos.

*Banzas de vapor y surtidores de agua caliente:

Evaluacidn de funcionamiento de las lanzas (ambas), revision de boquillas, presencia de fugas, obstrucciones, cal
acumulada o dafio en juntas.

Bistema hidraulico:

Revision de conexiones internas, mangueras, valvulas de retencidn, de sobrepresion, y control de nivel de la caldera.
Comprobacidn de sellos, goteos o humedad anormal.

*Bomba rotativa o vibratoria:

Medicién de presion de extraccion (8-9 bar), nivel de ruido, succidn de agua, funcionamiento continuo y posibles
signos de cavitacion o desgaste.

*Bruebas Funcionales:

Encendido y calentamiento:

Tiempo de precalentamiento, presion de caldera (1.0 — 1.3 bar), temperatura del agua (90 — 95 °C). Verificacion de
funcionamiento continuo.

Extraccion en ambos grupos:

Medicién del tiempo de extraccidn, presion, temperatura, estabilidad del flujo y distribucién en ambos grupos.
Evaluacién de calidad de extraccién con café y sin café.

Prueba de vapor y agua caliente:

Comprobacidn de presion de vapor, caudal constante, duracién y comportamiento de ambas lanzas de vapor y
surtidor de agua caliente.

Automatismos:

Revision de funcionamiento automatico de ciclos de dosis programadas, respuesta de los botones y control de nivel
en caldera.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes evaluados:

e@ableado general y conexiones:

Inspeccién del estado fisico de cables, terminales, conectores, enchufe y tomacorriente. Deteccién de falsos
contactos, cortocircuitos o sobrecalentamientos.

sMhterruptores y protecciones eléctricas:

Verificacion del correcto funcionamiento del interruptor general, térmicos, fusibles internos y protecciones de
seguridad.

*Resistencia de la caldera:

Medicién de continuidad, resistencia eléctrica, consumo de corriente, estado de conexiones y tiempo de
calentamiento.

*Wotor de bomba:

Evaluacidn del arranque, estabilidad, nivel de ruido, corriente absorbida y respuesta bajo carga.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO

Componentes evaluados:

*Blaca electrénica de control:

Inspeccidn visual de la tarjeta electrdnica: conectores, condensadores, pistas, estado de integridad. Verificacién de
sefiales eléctricas y respuesta ldgica.

ePeclado de mandos por grupo:

Verificacion de funcionamiento de botones, teclas de dosis programadas y respuesta de indicadores LED.
*8ensores de temperatura y nivel:

Comprobacién de funcionamiento de sensores de temperatura (PT100 o termistores), nivel de caldera, flotadores
electrénicos y sondas.

eBlectrovélvulas:

Verificacién de apertura/cierre, sefial de activacion desde la placa, estado de bobinas y limpieza si se detecta atasco
o residuos.

UND

$450.000

$450.000
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Maquina de espresso semi automatica de 2 grupos, marca MARZOCCO (color metal brillante y negro):
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes evaluados:

eBstructura externa y paneles:

Inspeccidn visual de carcasa, panel de mandos, acabados en acero inoxidable, tornilleria y nivelacién sobre la
superficie. Se verifican golpes, deformaciones, 6xido o desgaste prematuro.

*Brupos de extraccion (x2):

Evaluacién del estado de duchas, porta filtros, vélvulas solenoides, retenedores y empaques. Revision de fugas,
goteo continuo y presion de agua al activar manualmente el grupo.

Bistema hidraulico:

Revision de caldera (intercambiador de calor por grupo), conexiones internas, mangueras, valvulas antirretorno,
valvula de sobrepresidn, y nivel de la caldera. Evaluacion de posibles obstrucciones o acumulacién de cal.
*Banzas de vapor y surtidor de agua caliente:

Comprobacién del correcto funcionamiento de valvulas de apertura manual, revision de boquillas, rotaciéon de
lanzas, fugas en ejes, y presion de salida del vapor.

*Bomba de agua rotativa o vibratoria:

Inspeccion del caudal, presion de trabajo (8 a 9 bar), nivel de ruido, vibracién excesiva, y tiempo de llenado. Revision
del sistema de alimentacién desde tanque o red hidraulica.

*Bruebas Funcionales En Operacion:

Encendido y calentamiento:

Verificacion del encendido general, tiempo de calentamiento, presién de caldera (1.0 — 1.3 bar), y estabilidad de
temperatura.

Extraccion en ambos grupos:

Evaluacién de presion durante extraccion (mandmetro), flujo de agua, comportamiento del café extraido (color,
volumen, tiempo de extraccion) y calidad de preinfusion (si aplica).

Prueba de vapor:

Potencia y estabilidad del vapor producido en ambas lanzas, duracién sostenida y acumulacion de presion. Prueba
de funcionamiento del agua caliente (volumen y presion).

Sistema de retro lavado:

Verificacion del correcto funcionamiento del ciclo de limpieza manual de cada grupo, respuesta de vélvulas, y
drenaje hacia bandeja.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes evaluados:

*Bableado, conexiones y protecciones:

Inspeccion del estado de los conductores, aislamiento, conexion a tierra, interruptores térmicos, protecciones
internas, y toma de corriente. Verificacién de continuidad y signos de sobrecalentamiento.

*Resistencia eléctrica de caldera:

Pruebas de resistencia 6hmica, verificacion del consumo eléctrico y tiempo de calentamiento desde reposo.
Evaluacién de puntos calientes o derivaciones a tierra.

sWlotor de la bomba:

Evaluacién de arranque, estabilidad de voltaje, consumo de corriente bajo carga, proteccidn contra sobrecarga y
operacion continua durante la extraccion.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO

Componentes evaluados:

*BInidad de control (si aplica):

Revision de placas electrénicas de control, fuentes de alimentacion, condensadores, integrados, y conectores.
Prueba de respuesta légica si el modelo incluye controles electrénicos de temperatura o volumen.

slfeclado de control manual o pulsadores:

Verificacion del estado funcional de los interruptores manuales (encendido/apagado por grupo), tacto, respuesta del
relé de control, y condicion general de los componentes.

sBensores de temperatura y nivel:

Inspeccion del funcionamiento de termostatos, presostatos, y sondas electrdnicas (PT100, NTC) en caldera y grupos.
Validacion de lectura real vs programada (en modelos con control PID).

sBlectrovélvulas:

Comprobacion del ciclo de apertura y cierre de valvulas de agua caliente, agua fria, y drenaje, estado de bobinas,
ruidos inusuales y respuesta a la sefial de activacion.

$450.000

$450.000

Maquina de espresso manual de 2 grupos, marca MARZOCCO linea clasica (color metal brillante y negro):
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes evaluados:

eBstructura externa:

Revision visual del chasis, paneles, bandeja de goteo, carcasa, tornilleria y recubrimientos. Se identifican abolladuras,
6xido, desgaste o deformaciones.

*Brupos de extraccion (x2):

Inspeccidn del estado fisico de los cabezales, duchas, valvulas de descarga, porta filtros, empaques y resortes
internos. Comprobacién de fugas, presién de agua y retencién.

eBaldera principal y sistema hidrdulico:

Evaluacién de la caldera (doble o individual), intercambiadores de calor por grupo, nivel de llenado, valvulas de
seguridad, mangueras, conexiones, vélvula de vacio, y sistema de drenaje. Revision por presencia de sedimentos o
cal.

*Banzas de vapor y agua caliente:

Inspeccién de boquillas, llaves de paso, valvulas, empaques y tuberias de vapor. Comprobacién de presion,
continuidad de flujo y posibles fugas.

*8istema de preinfusion (si aplica):

Evaluacién de vélvulas mecanicas o restrictoras de fluio aue modulan la presién de entrada antes de la extraccion.




*Bomba de agua rotativa (externa o interna):

Revision del estado operativo de la bomba, presion de salida (8 a 9 bar), caudal, vibracién, consumo y nivel de ruido.
Comprobacién de absorcion de agua desde el sistema de alimentacion.

*Bruebas Funcionales:

Encendido y calentamiento:

Tiempos de calentamiento desde frio hasta presion de trabajo, estabilidad del sistema, fuga de vapor o pérdida de
presion.

Pruebas por grupo:

Activacion manual del grupo, flujo de agua constante, presion durante extraccion (manémetro), calidad de
preinfusidn (si aplica) y retro lavado.

Extraccion real:

25 Prueba con café para evaluar la calidad del shot: flujo, color, volumen, tiempo (25-30 seg), presion en 9 bary UND $450.000 $450.000
temperatura estable (88-96 °C).
Sistema de vapor:
Verificacion del poder caldrico del vapor, flujo sostenido, comportamiento de valvula, presion y temperatura al
tacto.
2. DIAGNOSTICO ELECTRICO
Componentes evaluados:
*Buente de alimentacion y cableado:
Verificacion del estado del cable de poder, toma, interruptores térmicos, puesta a tierra y protecciones eléctricas. Se
revisa continuidad, estado de conectores y signos de recalentamiento.
*Resistencia eléctrica de caldera:
Medicién de resistencia 6hmica, consumo de amperaje, prueba de funcionamiento en frio y bajo carga.
Identificacion de cortos a tierra o sobrecalentamiento.
*Bresostato y control de presién:
Comprobacién del estado y funcionamiento del presostato (Sirai o similar), ajuste de presién (1.0 — 1.4 bar), y
respuesta de la resistencia ante el ciclo de corte/conduccion.
sBhterruptores y botones:
Revision del estado fisico y funcional de los interruptores manuales de encendido, calentamiento y activacion de
bombas o grupos.
sWotor de la bomba:
Inspeccion de arranque, consumo, funcionamiento continuo y vibraciones durante la operacion.
3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (solo si aplica)
La Linea Classic tradicional no incluye control electrénico completo, pero se puede verificar:
*Bontrol de temperatura (PID si estd instalado):
Lectura de la programacién, funcionamiento de sensores de temperatura, activacion de resistencia segin consigna y
verificacion de error +2 °C.
eBensores eléctricos de nivel:
Comprobacion de sondas en la caldera (minimo/maximo), sefiales de corte a bomba y activacion de electrovalvulas
de llenado.
sBlectrovalvulas:
Inspeccion de apertura/cierre en grupos, drenajes y valvulas de entrada. Pruebas de activacion manual o eléctrica,
estado de bobinas y tiempo de respuesta.
Molino eléctrico de café de sistema manual, marca SPAZIALE (color negro):
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
1. DIAGNOSTICO MECANICO
Componentes evaluados:
ffolva de alimentacion:
Verificacion del estado fisico (fisuras, grietas, desprendimientos) y ajuste al cuerpo del molino.
*Bistema de molienda (muelas planas o cénicas):
obhspeccion del estado de las muelas (desgaste, fisuras, alineacion).
oRevision de la cdmara de molienda, acumulacion de residuos o compactaciones.
oBvaluacion del nivel de ajuste de granulometria (selector de grosor fino/grueso) y su efectividad.
*Bjes, rodamientos y transmision:
Comprobacion de integridad de los ejes, cojinetes, tolerancias de giro, ruidos mecdnicos o vibraciones anormales
durante la operacion.
*Bistema de expulsion y tolva de salida:
Revision del ducto de salida del café molido, compuertas manuales, sistema de dosificacion (si aplica) y sellos o
empaques deteriorados.
*Bruebas Funcionales:
Encendido y prueba en vacio:
Arranque en frio, estabilidad del motor, nivel de ruido, vibracién y respuesta del sistema.
Prueba con café:
Molienda continua por 30-60 segundos, evaluacion del tamafio de particula (consistencia), flujo de salida,
temperatura de operacién y acumulacion de residuos.
Ajuste de molienda:
26 Comprobacién del sistema de ajuste fino/grueso y su efecto en el resultado final. Evaluacién de la respuesta de las UND $200.000 $200.000

muelas al ajuste.
Tiempo de molienda para una dosis estandar:
Medicion de eficiencia operativa (g/seg), rendimiento del motor y repetibilidad.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes evaluados:

*@ableado eléctrico y enchufe:

Comprobacidn del estado del cable de alimentacion, clavija, terminales y protecciones externas. Identificacion de
recalentamientos, peladuras o falsos contactos.

*Wiotor eléctrico:




oRevisién de consumo nominal de corriente (A), arranque, nivel de ruido, vibracidn y sobrecalentamiento.
oNerificacion de funcionamiento en carga y en vacio.

oBomprobacion del capacitor de arranque (si aplica).

ekhterruptores o pulsadores manuales:

Inspeccién del estado funcional del botén de encendido/apagado o del microinterruptor de activaciéon manual.
*Broteccion térmica o fusible (si incorpora):

Validacién de funcionamiento correcto ante sobrecarga o sobrecalentamiento.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Algunos modelos recientes pueden incluir elementos electrénicos de control. Evaluar si el modelo incluye:
eBontador digital de dosis o temporizador electrénico:

Pruebas de activacion, precision del cronédmetro, funcionamiento de la interfaz y conexion con el motor.

*Bontrol de velocidad variable (si aplica):

Evaluacién de la respuesta a variaciones de velocidad, estado del potencidmetro o placa controladora.

*Display o indicadores LED:

Verificacion del encendido, legibilidad y funcionamiento de indicadores (estado operativo, alarmas, temporizador,
etc.).

AMBIENTE DE GASTRONOMIA - SEDE LA CASONA Calle 6 # 11-80 / Cra 11 # 6-31, EN EL MUNICIPIO DE SANTANDER

8 DE QUILICHAO.

Diagnéstico de Campana de Extraccién con su Motor de Extraccidn (Si aplica):
Evaluar la eficiencia de extraccion, identificar ruidos o vibraciones excesivas.
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
Diagndstico Mecénico:
Ventilador/Turbina:
Inspeccién Visual: Acumulacién excesiva de grasa, suciedad, dafios en las aspas, desbalanceo evidente.
Prueba Manual: Intentar girar la turbina manualmente para detectar roces o resistencia.
Rodamientos del Motor:
Prueba de Ruido: Escuchar ruidos (chirridos, golpeteos) durante el funcionamiento.
Prueba de Juego: Mover el eje del motor para detectar juego axial o radial.
Correas (si aplica):
Inspeccidn Visual: Grietas, deshilachado, tensién inadecuada (demasiado floja o apretada).

3.1 Ductos: _ 3y _ _ UND $201.400 $201.400
Inspeccidn Visual (si accesible): Obstrucciones, acumulacién excesiva de grasa, fugas en uniones.
Diagndstico Eléctrico:
Motor de Extraccién:
Consumo de Corriente (Amperimetro de Gancho): Medir en operacion para detectar sobrecarga (obstruccién,
rodamientos pegados).
Medicién de Voltaje: Verificar el voltaje de alimentacion.
Capacitor (si aplica): Probar capacitancia con capacimetro. Inspeccionar hinchazén o fugas.
Resistencia de Bobinados: Medir para detectar bobinas abiertas o en corto.
Interruptores/Controles:
Prueba de Continuidad: En todas las posiciones (ON/OFF, velocidades).
Diagndstico Electrénico (si aplica):
Tarjeta de Control de Velocidad/Encendido:
Inspeccidn Visual: Componentes quemados, pistas dafiadas.
Prueba Funcional: Verificar si responde correctamente a los comandos de velocidad.
Se deberd realizar la revisién y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.
Diagnéstico de Maquina de Hielo Industrial Marca ICE MAKING MACHINE. MODELO ZBJ60KGSYP70- 6001V1:
Evaluar la produccién de hielo (cantidad, calidad), ciclos de congelacién/descongelacion, y ruidos del sistema de
refrigeracion.
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
Diagnéstico Mecénico:
Bomba de Agua:
Prueba de Ruido: Ruidos de cojinetes o aspas.
Inspeccidn Visual: Fugas, obstrucciones en el impulsor.
Vdlvulas de Entrada de Agua:
Prueba de Flujo: Verificar que el agua entre correctamente.
Inspeccién Visual: Fugas.
Ventilador del Condensador:
Inspeccién Visual: Acumulacién de polvo, suciedad en aspas, desbalanceo.
Prueba de Ruido: Ruidos de rodamientos.
Palas/Sistema de Cosecha de Hielo:
Inspeccién Visual: Acumulacién de sarro, desgaste, grietas.

32 Diagnéstico Eléctrico: UND $ 450,000 $900.000

Compresor:




Consumo de Corriente (Amperimetro de Gancho): Medir bajo operacién (valores altos indican sobrecarga o bajo
refrigerante).

Medicién de Resistencia de Bobinados: Para detectar bobinas abiertas o en corto.

Prueba de Aislamiento: Con megéhmetro para deterioro de aislamiento.

Motor del Ventilador (Condensador/Evaporador):

Consumo de Corriente: Indicio de rodamientos duros.

Vélvulas Solenoide (Agua, Gas Caliente):

Prueba de Activacion: Escuchar el "clic" y verificar que abran/cierren.

Continuidad de la Bobina: Medir con multimetro.

Sensores (Nivel de Agua, Temperatura, Espesor de Hielo):

Lectura en Pantalla (si aplica): Comparar valores con la realidad.

Prueba de Funcionamiento: Simular condicion (ej. llenar de agua) para ver si activa/desactiva.

Diagnéstico Refrigeracion (requiere técnico ializado):

Presiones de Refrigerante: Medir presiones de alta y baja con manémetros para evaluar carga de refrigerante,
obstrucciones o compresor deficiente.

Temperaturas de Lineas: Usar termémetro para superficie en lineas de succion, descarga, liquido.
Sobrecalentamiento/Subenfriamiento: Calcular para evaluar el rendimiento del sistema.

Se deberd realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para

garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.
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PLANCHA DE COCINA ASADORA A GAS DE PISO 24 / 2 QUEMADORES:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes evaluados:

sBstructura general del equipo:

Revision de la base, patas, niveladores, bandejas inferiores y soldaduras. Evaluacion de estabilidad y nivelacion.
*Buperficie de coccion (plancha):

ohspeccion del estado fisico: fisuras, deformaciones, corrosion o desgaste.

oRevisién del espesor y uniformidad térmica durante operacién.

oBomprobacion de acumulacién de residuos carbonizados y estado del recubrimiento (si aplica).

*Berillas y mandos de control:

Verificacion de fijacién, funcionamiento, respuesta al giro, desgaste de ejes y compatibilidad con valvulas internas.
*Rejillas y componentes de soporte internos:

Evaluacién del estado de quemadores, difusores de calor y soportes de combustion.

*Bistema de encendido mecanico (manual):

Comprobacion del uso de fésforos o chispero externo. Si el equipo tiene encendido piezoeléctrico, se valida en el
diagnéstico eléctrico/electronico.

*Bruebas Funcionales:

Encendido general de cada quemador:

Evaluacién del tiempo de encendido, uniformidad y estabilidad de la llama.

Prueba de calentamiento de la plancha:

Medicién de temperatura en diferentes zonas de la superficie con termémetro infrarrojo. Verificacion de
distribucion homogénea del calor.

Tiempo de operacion continua:

Prueba de desempefio durante al menos 15 minutos para detectar posibles fallas térmicas o fugas de gas a alta
temperatura.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO (si aplica)

Algunos modelos pueden incorporar sistemas de encendido eléctrico o iluminacién de superficie. En ese caso se
revisan los siguientes elementos:

*Bncendido eléctrico (chispero o piezoeléctrico):

oBvaluacién del funcionamiento del sistema de chispa al accionar el botén o perilla.

oBomprobacion de chispa en cada quemador.

oBstado del electrodo, terminales, cableado y conexion a tierra.

eHuminacion interna (si aplica):

oRevisién del sistema de iluminacion LED o lampara haldgena.

oRlerificacion de interruptores, cableado, voltaje de entrada y estado del bombillo o médulo.

3. DIAGNOSTICO DEL SISTEMA DE GAS

Componentes a evaluar:

suberias de alimentacién interna y conexiones:

Revision de fugas mediante prueba con agua jabonosa o detector electrénico. Evaluacion del estado fisico de los
tubos, uniones, abrazaderas y reguladores.

sQuemadores:

oRevisién de obstrucciones, deformaciones y distribucion de llama.

oBjuste de aire primario (mezcla aire/gas) para llama azul y estable.

oBvaluacion de boquillas inyectoras (jets) y calibracion si aplica.

e®alvulas de paso:

Verificacion de fugas internas, suavidad de operacion y respuesta al cierre.

*Regulador de presion (si hace parte del equipo):

Inspeccion de calibracion, sello de seguridad, entrada y salida de presién conforme al tipo de gas.
4. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (en caso de que el equipo lo tenga)

Nota: Normalmente estos equipos no incluyen sistemas electrénicos. Sin embargo, en modelos avanzados puede
haber:

e@ontroladores de temperatura electrénicos.

ePemporizadores o termostatos digitales.

*Bantallas LED o indicadores.

Diagndstico incluye:

*Revision del estado fisico y funcionamiento del panel.

e@omprobacion de precision en la lectura de temperatura.

*Bvaluacion de sensores térmicos, conectores y placas controladoras.

UND

$243.800

$243.800
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DIAGNOSTICO ESTUFA A GAS 6 PUESTOS:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes a evaluar:

eBstructura general:

Revision de la carcasa, tapa, soportes, patas o ruedas, nivelacién del equipo y estado del recubrimiento (esmalte,
acero inoxidable, etc.).

*Rejillas de soporte y quemadores:

oBstado fisico: alineacion, estabilidad, presencia de fisuras o deformaciones.

oBcumulacién de residuos o grasas.

oBorrecto asiento de los quemadores en sus bases.

*Berillas 0 mandos de control:

oBvaluacién de desgaste, dureza o juego excesivo.

oNerificacion de que cada perilla controle correctamente su respectivo quemador.

*[apa o cubierta de vidrio (si aplica):

Comprobacion de integridad, bisagras, sistema de bloqueo o amortiguadores.

*Bruebas Funcionales:

Verificacion de encendido individual de cada quemador.

Evaluacién de la estabilidad de llama a diferentes niveles de apertura.

Revision del comportamiento térmico del horno (si tiene).

Prueba de encendido eléctrico continuo (si tiene).

Verificacion de apagado seguro del gas.

2. DIAGNOSTICO DEL SISTEMA DE GAS

Componentes evaluados:

s[uberia de conexion interna y externa:

oRlerificacion de fugas con agua jabonosa o detector electrénico.
oBstado de las conexiones, uniones y mangueras flexibles.
sHalvulas de paso de gas:

oBuncionamiento, sellado, y respuesta al giro de perillas.
ohspeccion de presencia de grasa seca o residuos internos.
*Ruemadores (6 puestos):

oRevisién de boquillas o inyectores: limpieza, obstruccién o desgaste.
oBIniformidad de la llama: color, intensidad, forma y altura.
oBjuste de mezcla aire/gas mediante reguladores de aire primario.
*Horno a gas (si aplica):

oRevisién del quemador inferior, vélvula de horno y termocupla.
oBistribucion de calor interna.

3. DIAGNOSTICO ELECTRICO (si aplica)

Nota: Muchas estufas modernas incorporan componentes eléctricos, como encendido automatico o iluminacion.
Componentes evaluados:

*Bncendido eléctrico (chispero):

oRlerificacion de generacion de chispa al accionar perillas o botdn.

oBstado de los electrodos de encendido.

oRevisién de continuidad en cableado, alimentacion, conectores y switch de chispa.
eHuminacion interna del horno (si aplica):

ohspeccion de bombillo, soquete, switch y cableado.

eloma de corriente:

Comprobacion del voltaje de entrada, polaridad y continuidad.

4. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Nota: Solo algunas estufas incluyen médulos electronicos, como controles digitales, temporizadores, bloqueo infantil
o termostatos digitales.

Componentes evaluados:

*Blaca electrénica:

oRevision visual y funcional del circuito impreso, condensadores, conectores.
oBvaluacion de respuesta del panel ante comandos.

*Pantalla digital o teclado tactil:

oBomprobacion de funcionamiento correcto, respuesta, brillo y visibilidad.
*Bensores (si aplica):

olfermostatos o sondas de temperatura para el horno.

oRlerificacion de lectura adecuada y calibracion.

UND

$243.800

$243.800

Diagnéstico de Congelador Industrial VERTICAL DE UNA SOLA PUERTA. Marca: TURBO AIR:

Evaluar la capacidad de enfriamiento, ciclos de descongelacidn, y eficiencia energética.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1.Biagndstico Mecanico:

A.Bompresor:

i.Prueba de Ruido: Ruidos de golpeteo, chirrido (internos).

ii.ibraciones: Sentir si hay vibraciones excesivas.

B.®entilador del Condensador/Evaporador:

i.Bhspeccion Visual: Suciedad, hielo acumulado, aspas rotas.

ii.Brueba de Ruido: Ruidos de rodamientos.

C.Bellos de Puerta:

i.Prueba del Billetes: Colocar un billete y cerrar la puerta; si se desliza facilmente, el sello estd defectuoso.
ii.Bhspeccidn Visual: Deterioro, grietas.

D.Brenaje de Condensados:

i.Bhspeccion Visual: Obstrucciones (hielo, suciedad), fugas de agua.

iagndstico Eléctrico:




3.5

A.gompresor:

i.@onsumo de Corriente: Medir en funcionamiento.

ii.Medicion de Resistencia de Bobinados: Para detectar cortocircuitos o bobinas abiertas.

iii.Brueba de Aislamiento: Con megéhmetro.

B.Relé de Arranque/Capacitor:

@apacitor: Medir capacitancia, inspeccionar hinchazdn.

ii.Relé: Probar continuidad en bobina y contactos.

C.Fermostato/Control de Temperatura:

i.Brueba de Continuidad: Verificar que abre/cierra segin la temperatura.

ii.@alibracion: Comparar temperatura leida con termémetro de referencia.

D.Resistencia de Descongelacion:

i.Medicion de Continuidad: Para verificar que no esté abierta.

ii.@onsumo de Corriente: Medir durante el ciclo de descongelacion.

E.Bensores de Temperatura (Evaporador, Ambiente):

i.Medicion de Resistencia (NTC/PTC): Comparar con tabla de fabricante.

3.Diagndstico Refrigeracion (requiere técnico especializado):

A.Bresiones de Refrigerante: Medir presiones de alta y baja para detectar fugas, exceso/falta de refrigerante,
obstrucciones.

B.Bemperaturas de Superficie: Usar termémetro para tuberias.

C.Bstado del Evaporador: Observar patrén de escarcha (uniforme o parcial).

4.8e debera realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

UND

$408.100

$408.100

3.6

REFRIGERADOR VERTICAL DE DOS PUERTAS MARCA TURBO AIR:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Verificar el estado fisico y funcionamiento de los componentes estructurales y del sistema de refrigeracion.
sBompresor:

Inspeccion fisica y auditiva. Revisidn de ruidos inusuales, vibraciones, anclajes, nivelacion, y posible
sobrecalentamiento. Verificacion de presion en succion y descarga (si se accede a mandmetros).

eBondensador y evaporador:

Limpieza, estado fisico (corrosion, obstrucciones), y verificacion del ventilador axial (en caso de condensador
forzado). Evaluacion del estado de las aletas y posibilidad de bloqueos por hielo o grasa.

e[uberias y conexiones:

Revision de fugas de refrigerante, soldaduras, puntos de oxidacion o fractura. Verificacion de humedad o manchas
de aceite.

*Buertas y gomas:

Estado de bisagras, gomas de sellado, cierre hermético, y posibles deformaciones que afecten la eficiencia térmica.
*Besagiie y bandeja de evaporacion:

Revision de obstrucciones en el tubo de drenaje, limpieza de bandeja y estado del sistema de evaporacion del agua
de condensacion.

*Bruebas Funcionales:

Prueba en funcionamiento continuo:

Evaluacién de ciclos de encendido/apagado del compresor, estabilidad térmica, consumo eléctrico, y
comportamiento general en condiciones reales.

Mediciones térmicas internas:

Verificacion de temperatura en diferentes zonas del refrigerador para validar la distribucion térmica.

Revision del tiempo de recuperacion térmica:

Validacion del tiempo necesario para alcanzar la temperatura programada luego de apertura de puertas o
encendido.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Verificar el funcionamiento correcto del sistema eléctrico, incluyendo protecciones, cableado y dispositivos de
arranque.

sAlimentacion eléctrica:

Revision de tension de entrada, continuidad de linea, condiciones del cable de alimentacién, y estado del enchufe y
toma corriente.

*Bistema de arranque del compresor:

Comprobacion del relevador de arranque, protector térmico (klixon), y capacitor (si aplica). Medicién de resistencias
del bobinado del compresor.

e®entiladores (evaporador y condensador):

Revision del giro, ruido, consumo, y conexiones. Deteccién de bloqueos o desgaste en rodamientos.

eHuminacidn interna:

Verificacion del funcionamiento del sistema de iluminacién y sus interruptores (puertas abiertas/cerradas).

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Nota: Aplica en modelos con controlador digital, sensores o tarjetas electrénicas.

*Bontrolador digital (termostato electrdénico):

Verificacion de funcionamiento, programacion, respuesta a cambios de consigna y visualizacién de temperatura.
Evaluacién de fallas de codigo (si el sistema lo reporta).

*Bensores de temperatura:

Revision de termistores (NTC o PTC), su ubicacion, estado fisico y variacion de resistencia ante cambio de
temperatura.

*Placa electrénica (PCB):

Inspeccidn visual por fallas: pistas quemadas, capacitores dafiados, soldaduras frias, y estado de conectores.
*@Alarmas y protecciones electrdnicas:

Verificacion de funcionamiento de alarmas por puerta abierta, alta temperatura, y protecciones contra bajo voltaje o
picos eléctricos.

UND

$450.000

$900.000
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Evaluar el encendido de quemadores, control de temperatura, uniformidad de calor y seguridad de gas.
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagnéstico Mecanico:

Quemadores:

Inspeccién Visual: Obstrucciones en orificios de salida, corrosion, deformaciones.

Prueba de Llama: Observar el color y forma de la llama (debe ser predominantemente azul, sin "flameo"
amarillo/naranja).

Valvulas de Gas:

Inspeccidn Visual: Desgaste, fugas.

Prueba de Fugas: Aplicar solucién jabonosa o usar detector electrénico de fugas.

Operacién Manual: Verificar que giran suavemente.

Sellos de Puerta:

Inspeccién Visual: Grietas, endurecimiento, faltantes.

Prueba de Fuga de Calor: Sentir si escapa calor por los bordes.

Diagnéstico Eléctrico:

Termocuplas/Sensores de Llama:

Medicién de Voltaje (Termocupla): Genera un microvoltaje que indica la presencia de llama.

Resistencia (Sensor de Llama): Cambia con la presencia de llama.

Inspeccién Visual: Dafios fisicos, acumulacion de hollin.

Sistema de Ignicion (Encendido Electrénico):

Prueba de Chispa: Observar si el electrodo genera chispa al intentar encender.

Continuidad de Cable de Encendido.

Valvulas Solenoide de Gas:

Prueba de Activacion: Escuchar el "clic" al energizarse.

Medicién de Continuidad/Resistencia de Bobina.

Termostatos:

Medicién de Continuidad: Verificar estado (abierto/cerrado).

Calibracién: Usar termémetro de referencia para comparar con la lectura del horno.

Diagnéstico Electrénico (si aplica):

Médulo de Control de Gas/Ignicion:

Inspeccidn Visual: Componentes quemados, indicadores LED de diagndstico.

Prueba de Ldgica: Verificar si sigue la secuencia de encendido (purga, chispa, apertura de gas, deteccion de llama).
Se deberd realizar la revision y/o verificacién de los componentes adicionales que se consideren necesarios para

garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

UND

$ 450.000

$900.000

3.8

Diagnéstico Extractores de aire tipo industrial de 4 aspas:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes evaluados:

eBstructura y carcasa externa:

oBhspeccion visual del chasis o cuerpo (oxidacién, golpes, deformaciones).

oRlerificacion del anclaje del extractor (tornilleria, soporte, vibracion).

*Aspas (4):

oRevision de alineacion, estado fisico (fisuras, dobleces).

oBimpieza acumulada y desbalance por residuos.

oBstado del eje de rotacidn y fijacion de las aspas al eje.

*Rodamientos y bujes:

oRuido anormal, juego axial o radial, desgaste.

oNecesidad de lubricacidn o reemplazo.

*Bistema de rejillas o protecciones (si aplica):

oBstado de la rejilla frontal o posterior.

oFijacion segura y sin obstrucciones.

*Bruebas Funcionales:

oBncendido y apagado controlado.

oWledicion de velocidad de rotacién (RPM) real vs nominal.

oBvaluacion del caudal de extraccion de aire.

oBomprobacion de vibracién y ruido durante operacion.

oPrueba térmica del motor tras funcionamiento prolongado.

oRlerificacion del tiempo de respuesta al encendido.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes evaluados:

eWlotor eléctrico (monofésico o trifasico):

oMledicidn de resistencia de bobinados.

oRlerificacion de continuidad, aislamiento y temperatura de operacion.
oRevision del nivel de vibracién y consumo eléctrico (amperaje).
oRuido anormal durante operacion (rozamiento interno o desgaste).
e@ableado y conexiones:

oBstado fisico del cableado de alimentacién.

olferminales de conexidn, aislamiento, presencia de sobrecalentamiento o falsos contactos.
sBhterruptores o temporizadores externos (si los tiene):
oBuncionamiento adecuado.

ARoviciAn da intarriintarac tdrmirnc n antamiticnc da nratorcidn

UND

$192.330

$576.990
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eBondensador de arranque (si aplica):

oNerificacion de capacidad y continuidad.

oReemplazo si presenta pérdida de capacidad o fugas.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Nota: Algunos modelos industriales modernos pueden incluir sistemas de control electrénico, variadores de
velocidad o monitoreo remoto.

Componentes evaluados:

eHariador de frecuencia o controlador de velocidad:
oNerificacion del funcionamiento del panel, ajustes y respuesta.
oRevisién de conexiones y estado del médulo.

*8ensores de temperatura o velocidad (si aplica):

oBectura y respuesta en tiempo real.

oBiagnéstico del cableado y de la sefial de retorno.

e[Mablero de control externo (si existe):

oBomprobacion de entrada y salida de sefiales.
oBomprobacion de relevadores, contactores, indicadores LED.

39

Diagnédstico calentador de agua Haceb de 5,5 litros, modelo JSTZ 5,5-D:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes a evaluar:

eBlarcasa y estructura externa:

ohspeccion visual de abolladuras, 6xido, deterioro por humedad o calor excesivo.

oNerificacion del soporte y montaje en pared.

sBhtercambiador de calor:

oBstado general (sulfatacidn, obstruccion por sarro o residuos).

oRerificacion de fugas internas.

s[uberias de entrada/salida de agua y gas:

oBstado de uniones, conexiones, sellos y empaques.

oferificacion de posibles fugas, obstrucciones o deterioro.

oRevisién de vélvula de alivio y purga (si aplica).

*Ruemadores:

oRevision del estado fisico, limpieza y alineacién de los inyectores.

oRerificacion de encendido y distribucién uniforme de la llama.

*Bruebas Funcionales:

oPrueba de encendido automético al abrir el grifo.

oMledicion de caudal de agua requerido para el encendido (minimo 2-3 L/min).

oBomprobacion del tiempo de calentamiento.

oBbservacion de estabilidad de la llama (color azul uniforme).

oMledicion de temperatura de salida del agua.

oRevisién de corte automatico en caso de cierre del flujo.

oBeteccion de fugas de gas con solucion jabonosa.

oBvaluacién del consumo de baterias y funcionamiento continuo.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes a evaluar:

*Bistema de encendido (por baterias):

oRlerificacion del estado de las baterias y compartimiento (sulfatacion, polaridad, voltaje).
oBomprobacion de chispa generada al abrir el paso de agua.

*@ables y conexiones internas:

oRevision de continuidad y estado del cableado interno del sistema de encendido.
oBstado de contactos, terminales y puntos de soldadura.

*Bensor de flujo:

oBomprobacion del funcionamiento correcto al abrir el grifo de agua.
oRientificacion de fallas en el microinterruptor o sistema de activacion.
sBroteccion contra sobrecalentamiento:

oRlerificacion del termostato o fusible térmico.

oBomprobacion del corte de energia por sobretemperatura.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Componentes a valuar (para modelos con tarjeta de control o display):
o[Marjeta electrénica de control (si estd presente):

oBstado fisico (quemaduras, sulfatacion, componentes sueltos o inflados).
oRlerificacion de sefiales de entrada y salida.

oRevision de sensores conectados (temperatura, flujo, seguridad).

*Panel de indicadores o display (si aplica):

oflerificacion de encendido de luces indicadoras.

oBomprobacion de cédigos de error (si aplica).

UND

$250.000

$250.000

AMBIENTE DE GASTRONOMIA - SEDE GUAPI DIAGONAL 13 # 13-15 Cabecera Municipal en el municipio de Guapi.

Diagnéstico de Congelador Doble Industrial.

Evaluar la capacidad de enfriamiento, ciclos de descongelacidn, y eficiencia energética.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1.Biagndstico Mecanico:




A.Bompresor:

i.Prueba de Ruido: Ruidos de golpeteo, chirrido (internos).
ii.ibraciones: Sentir si hay vibraciones excesivas.

B.®entilador del Condensador/Evaporador:

i.Bhspeccion Visual: Suciedad, hielo acumulado, aspas rotas.
ii.Brueba de Ruido: Ruidos de rodamientos.

C.Bellos de Puerta:

i.Prueba del Billetes: Colocar un billete y cerrar la puerta; si se desliza facilmente, el sello estd defectuoso.
ii.Bhspeccion Visual: Deterioro, grietas.

D.Brenaje de Condensados:

i.Bhspeccion Visual: Obstrucciones (hielo, suciedad), fugas de agua.
2.Diagndstico Eléctrico:

A.Bompresor:

4.1 i.Bonsumo de Corriente: Medir en funcionamiento. UND $950.000 $950.000
ii.Medicion de Resistencia de Bobinados: Para detectar cortocircuitos o bobinas abiertas.
iii.Brueba de Aislamiento: Con megéhmetro.
B.Relé de Arranque/Capacitor:
i.Bapacitor: Medir capacitancia, inspeccionar hinchazén.
ii.Relé: Probar continuidad en bobina y contactos.
C.Fermostato/Control de Temperatura:
i.Brueba de Continuidad: Verificar que abre/cierra segun la temperatura.
ii.@alibracion: Comparar temperatura leida con termémetro de referencia.
D.Resistencia de Descongelacion:
i.Medicion de Continuidad: Para verificar que no esté abierta.
ii.@onsumo de Corriente: Medir durante el ciclo de descongelacion.
E.Bensores de Temperatura (Evaporador, Ambiente):
i.Wedicion de Resistencia (NTC/PTC): Comparar con tabla de fabricante.
3.Diagndstico Refrigeracion (requiere técnico especializado):
APresiones de Refrigerante: Medir presiones de alta y baja para detectar fugas, exceso/falta de refrigerante,
obstrucciones.
B.Femperaturas de Superficie: Usar termémetro para tuberias.
C.Bstado del Evaporador: Observar patrén de escarcha (uniforme o parcial).
4 8e debera realizar la revision y/o verificacién de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.
REFRIGERADOR MARCA CHALLENGER:
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
1. DIAGNOSTICO MECANICO
Verificar el estado fisico y funcionamiento de los componentes estructurales y del sistema de refrigeracion.
sBompresor:
Inspeccion fisica y auditiva. Revisidn de ruidos inusuales, vibraciones, anclajes, nivelacion, y posible
sobrecalentamiento. Verificacion de presion en succion y descarga (si se accede a mandmetros).
eBondensador y evaporador:
Limpieza, estado fisico (corrosion, obstrucciones), y verificacion del ventilador axial (en caso de condensador
forzado). Evaluacion del estado de las aletas y posibilidad de bloqueos por hielo o grasa.
e[uberias y conexiones:
Revision de fugas de refrigerante, soldaduras, puntos de oxidacion o fractura. Verificacion de humedad o manchas
de aceite.
*Buertas y gomas:
Estado de bisagras, gomas de sellado, cierre hermético, y posibles deformaciones que afecten la eficiencia térmica.
*BPesagiie y bandeja de evaporacion:
Revision de obstrucciones en el tubo de drenaje, limpieza de bandeja y estado del sistema de evaporacion del agua
de condensacion.
*Bruebas Funcionales:
Prueba en funcionamiento continuo:
Evaluacién de ciclos de encendido/apagado del compresor, estabilidad térmica, consumo eléctrico, y
comportamiento general en condiciones reales.
Mediciones térmicas internas:
Verificacion de temperatura en diferentes zonas del refrigerador para validar la distribucion térmica.
Revision del tiempo de recuperacion térmica:
42 Validacion del tiempo necesario para alcanzar la temperatura programada luego de apertura de puertas o UND 950,000 950,000

encendido.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Verificar el funcionamiento correcto del sistema eléctrico, incluyendo protecciones, cableado y dispositivos de
arranque.

sAlimentacion eléctrica:

Revision de tension de entrada, continuidad de linea, condiciones del cable de alimentacidn, y estado del enchufe y




toma corriente.

*Sistema de arranque del compresor:

Comprobacién del relevador de arranque, protector térmico (klixon), y capacitor (si aplica). Medicion de resistencias
del bobinado del compresor.

eBentiladores (evaporador y condensador):

Revision del giro, ruido, consumo, y conexiones. Deteccién de bloqueos o desgaste en rodamientos.

eHuminacion interna:

Verificacién del funcionamiento del sistema de iluminacion y sus interruptores (puertas abiertas/cerradas).

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Nota: Aplica en modelos con controlador digital, sensores o tarjetas electrénicas.

e@ontrolador digital (termostato electrénico):

Verificacion de funcionamiento, programacion, respuesta a cambios de consigna y visualizacién de temperatura.
Evaluacion de fallas de cddigo (si el sistema lo reporta).

*Bensores de temperatura:

Revision de termistores (NTC o PTC), su ubicacidn, estado fisico y variacion de resistencia ante cambio de
temperatura.

*Placa electronica (PCB):

Inspeccidn visual por fallas: pistas quemadas, capacitores dafiados, soldaduras frias, y estado de conectores.
*BAlarmas y protecciones electronicas:

Verificacion de funcionamiento de alarmas por puerta abierta, alta temperatura, y protecciones contra bajo voltaje o
picos eléctricos.

REFRIGERADOR VERTICAL DE DOS PUERTAS:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagndstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Verificar el estado fisico y funcionamiento de los componentes estructurales y del sistema de refrigeracion.
eBompresor:

Inspeccidn fisica y auditiva. Revision de ruidos inusuales, vibraciones, anclajes, nivelacion, y posible
sobrecalentamiento. Verificacién de presion en succién y descarga (si se accede a manémetros).

s@Bondensador y evaporador:

Limpieza, estado fisico (corrosion, obstrucciones), y verificacion del ventilador axial (en caso de condensador
forzado). Evaluacidn del estado de las aletas y posibilidad de bloqueos por hielo o grasa.

e[Buberias y conexiones:

Revision de fugas de refrigerante, soldaduras, puntos de oxidacion o fractura. Verificacion de humedad o manchas
de aceite.

eBuertas y gomas:

Estado de bisagras, gomas de sellado, cierre hermético, y posibles deformaciones que afecten la eficiencia térmica.
*Desagiie y bandeja de evaporacion:

Revision de obstrucciones en el tubo de drenaje, limpieza de bandeja y estado del sistema de evaporacion del agua
de condensacion.

*Bruebas Funcionales:

Prueba en funcionamiento continuo:

Evaluacién de ciclos de encendido/apagado del compresor, estabilidad térmica, consumo eléctrico, y
comportamiento general en condiciones reales.

Mediciones térmicas internas:

Verificacion de temperatura en diferentes zonas del refrigerador para validar la distribucién térmica.

Revision del tiempo de recuperacion térmica:

Validacién del tiempo necesario para alcanzar la temperatura programada luego de apertura de puertas o

4.3 " UND $950.000 $950.000
encendido.
2. DIAGNOSTICO ELECTRICO
Verificar el funcionamiento correcto del sistema eléctrico, incluyendo protecciones, cableado y dispositivos de
arranque.
*Blimentacion eléctrica:
Revision de tension de entrada, continuidad de linea, condiciones del cable de alimentacidn, y estado del enchufe y
toma corriente.
*8istema de arranque del compresor:
Comprobacién del relevador de arranque, protector térmico (klixon), y capacitor (si aplica). Medicién de resistencias
del bobinado del compresor.
*Bentiladores (evaporador y condensador):
Revision del giro, ruido, consumo, y conexiones. Deteccién de bloqueos o desgaste en rodamientos.
eHuminacidn interna:
Verificacién del funcionamiento del sistema de iluminacién y sus interruptores (puertas abiertas/cerradas).
3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)
Nota: Aplica en modelos con controlador digital, sensores o tarjetas electrénicas.
e@Bontrolador digital (termostato electrénico):
Verificacién de funcionamiento, programacion, respuesta a cambios de consigna y visualizacién de temperatura.
Evaluacién de fallas de cddigo (si el sistema lo reporta).
*Bensores de temperatura:
Revision de termistores (NTC o PTC), su ubicacidn, estado fisico y variacién de resistencia ante cambio de
temperatura.
*Blaca electronica (PCB):
Inspeccidn visual por fallas: pistas quemadas, capacitores dafiados, soldaduras frias, y estado de conectores.
*@Alarmas y protecciones electrdnicas:
Verificacion de funcionamiento de alarmas por puerta abierta, alta temperatura, y protecciones contra bajo voltaje o
picos eléctricos.
SUB TOTAL COSTO SERVICIO $ 15.533.530
IVA 19,00% $2.951.371

VALOR TOTAL SERVICIO

$18.484.901




Ing Rodolfo Sandoval Ch
DIRECTOR DE PROYECTOS
MONTAJES ELECTRICOS INDUSTRIALES & CIA S.A.S




SERIVIACON S.A.S.

SERVICIOS ESPECIALIZADOS DE MANTENIMIENTO Y CONTROL
NIT: 900.154.499 — 7
Tel. 371 5854 Cel. 312 2594563 — 311 3959934
Carrera 2C # 31A — 29 Cali — Valle del Cauca.
sermaconsas@gma com

Santiago de Cali, Septiembre 29 de 2025.
Sefiores: SENA POPAYAN. Cotizacion # 68.
Asunto: Cotizacion.

Reciban cordial saludo, la presente tiene como fin presentarles de manera formal la cotizacidn para el diagnostico de los siguientes elementos:

VALOR
VALOR TOTAL

| ITEM | DESCRIPCION TECNICA UNIDAD | CANTIDAD | UNITARIO

AMBIENTE DE GASTRONOMIA - SEDE PRINCIPAL DEL CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS CALLE 4 # 2-80 -
MUNICIPIO DE POPAYAN.

Diagnéstico de BATIDORA INDUSTRIAL 20 LT MARCA STAR:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd

especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con

modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir

reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. Diagndstico Mecénico

Incluye la inspeccidn fisica y funcional de los elementos que componen el sistema de transmisién y movimiento de la

mdquina:

sBstado del eje central y rodamientos: Verificacion de ruidos anémalos, juego axial o radial excesivo, presencia de

desgaste o corrosion.

*Baja de engranajes / sistema de reduccién: Evaluacién de ruidos de friccion, nivel y condicién del lubricante,

desgaste de engranajes, juego mecanico y alineacion.

sPaleta batidora y mecanismo de elevacion del bowl: Inspeccién por desgaste, deformaciones o falta de alineacién.

Evaluacién del mecanismo de ajuste y bloqueo de la paleta y recipiente.

*@hasis y carcasa: Revision estructural por fisuras, aflojamiento de uniones o pérdida de fijaciones.

11 *Bruebas de fu.ncionamiento n.=.n vacio:. N ) o ) ) UND 1 $190.000 $190.000
Ensayo con y sin carga mecanica para identificar ruidos andmalos, variaciones de velocidad o sobrecalentamientos.

Verificacién del sistema de frenado si aplica.

2. Diagndstico Eléctrico

Evaluacién del sistema de alimentacidn y control eléctrico convencional (si aplica):

*Revision del motor eléctrico: Verificacién de continuidad, aislamiento de bobinados, resistencia ohmica, consumo

de corriente, temperatura de operacion y vibraciones.

s@ables, interruptores y conectores: Deteccidn de falsos contactos, cables expuestos, terminales sulfatadas o

deterioradas, y correcto funcionamiento del interruptor general y botones de operacién.

*Bistema de proteccidn: Verificacién de fusibles, guardamotores térmicos, contactores o relés asociados, en caso de

estar presentes.

3. Diagndstico Electronico (solo si aplica: modelos digitales o con control electrénico)

*Placa electronica de control: Inspeccidn visual de componentes dafiados (condensadores inflados, pistas quemadas,

etc.), prueba de continuidad de rutas criticas y conectores.

sBensores y pantalla: Validacién del funcionamiento de sensores de carga, velocidad, temporizador, y estado de

pantalla digital o indicadores LED.

*Pruebas funcionales: Verificacion del correcto encendido, respuesta de botones, seleccién de velocidades y

tiempos, seglin programacion.




Diagndstico de BATIDORA INDUSTRIAL 15 Litros:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcién técnica de su diagndstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. Diagndstico Mecénico

Incluye la inspeccidn fisica y funcional de los elementos que componen el sistema de transmisién y movimiento de la
mdquina:

sBstado del eje central y rodamientos: Verificacion de ruidos anémalos, juego axial o radial excesivo, presencia de
desgaste o corrosion.

*@aja de engranajes / sistema de reduccién: Evaluacién de ruidos de friccion, nivel y condicién del lubricante,
desgaste de engranajes, juego mecanico y alineacion.

sPaleta batidora y mecanismo de elevacién del bowl: Inspeccién por desgaste, deformaciones o falta de alineacién.
Evaluacion del mecanismo de ajuste y bloqueo de la paleta y recipiente.

*Bhasis y carcasa: Revision estructural por fisuras, aflojamiento de uniones o pérdida de fijaciones.

*Bruebas de funcionamiento en vacio:

1.2 Ensayo con y sin carga mecanica para identificar ruidos andmalos, variaciones de velocidad o sobrecalentamientos. UND $190.000 $190.000
Verificacién del sistema de frenado si aplica.
2. Diagndstico Eléctrico
Evaluacion del sistema de alimentacion y control eléctrico convencional (si aplica):
sBevision del motor eléctrico: Verificacién de continuidad, aislamiento de bobinados, resistencia ohmica, consumo
de corriente, temperatura de operacion y vibraciones.
*Bables, interruptores y conectores: Deteccidn de falsos contactos, cables expuestos, terminales sulfatadas o
deterioradas, y correcto funcionamiento del interruptor general y botones de operacion.
Bistema de proteccion: Verificacion de fusibles, guardamotores térmicos, contactores o relés asociados, en caso de
estar presentes.
3. Diagndstico Electrénico (solo si aplica: modelos digitales o con control electrénico)
Blaca electrénica de control: Inspeccion visual de componentes dafiados (condensadores inflados, pistas quemadas,
etc.), prueba de continuidad de rutas criticas y conectores.
*Bensores y pantalla: Validacion del funcionamiento de sensores de carga, velocidad, temporizador, y estado de
pantalla digital o indicadores LED.
*Bruebas funcionales: Verificacion del correcto encendido, respuesta de botones, seleccion de velocidades y
tiempos, seguin programacion.
DIAGNOSTICO DE BATIDORA INDUSTRIAL DE MESA DE 5 LITROS MARCA STAR:
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida til, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
1. DIAGNOSTICO MECANICO
Verificar el estado estructural y funcional de los elementos mecanicos de la batidora.
sEhspeccion del eje de transmisién y rodamientos:
Revision por ruidos anémalos, juego axial o radial, vibraciones o signos de desgaste prematuro.
*Bistema de engranajes o reduccion de velocidad:
Verificacion del nivel y condicién del lubricante, desgaste en dientes de engranajes, juego excesivo, ruido durante
operacion, y estado de la carcasa.
*Boporte del bowl y mecanismo de fijacién de paleta:
Comprobacién del mecanismo de acople/desacople, estado de fijaciones, mecanismos de elevacién o sujecion del
recipiente y paleta.
Bstructura y carcasa:
Revision por fisuras, corrosion, deformaciones, aflojamientos o pérdidas de tornilleria.
*PRUEBAS FUNCIONALES:
Ensayo de funcionamiento en vacio y con mezcla ligera.
Observacion de vibraciones, ruidos inusuales, respuesta del motor, velocidades, capacidad de batido, y correcto giro
13 del eje. UND $181.440 $362.880

Validacién de seguridad al encender/apagar.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Revisar el correcto funcionamiento del sistema eléctrico convencional.

*Motor eléctrico:

Prueba de continuidad, medicién de resistencia de bobinas, consumo de corriente en vacio y con carga ligera,
revision de temperatura, ruido y vibracién durante operacion.

s@ableado, interruptores y conectores:

Revision visual y funcional del cable de alimentacion, enchufe, interruptor de encendido/apagado, terminales, y
conexiones internas.

*Bistema de proteccion eléctrica (si aplica):

Evaluacion de fusibles, protector térmico, relés o guardamotores que protejan al motor ante sobrecargas.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Nota: Este diagnostico es aplicable solo si la batidora cuenta con tablero digital o controles electrénicos.

Blaca electrénica de control:

Inspeccién visual por componentes quemados o inflados, pistas dafiadas, o conexiones flojas.

sBontroles digitales o botones electrénicos:

Evaluacion del funcionamiento de teclas, respuesta del sistema al encendido y durante la programacion de
velocidades o tiempo.

*Pantalla y sensores (si tiene):

Verificacion del estado de la pantalla, indicadores luminosos y sensores de velocidad o temporizacién, si el equipo
cuenta con dichos elementos.




1.4

BATIDORA INDUSTRIAL DE MESA DE 5 LITROS Marca KichenAid:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcién técnica de su diagndstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Verificar el estado fisico y funcional de los componentes mecanicos.

sBabezal de engranajes (transmision):

Revision del sistema de engranajes que transmite el movimiento del motor al eje de batido. Se inspecciona por
ruidos anémalos, desgaste en engranajes helicoidales o rectos, presencia de lubricante o grasa, y ajuste de
componentes.

*Bje de transmisién:

Revision de alineacion, juego axial/radial, y ruidos inusuales en el giro. Validacién del acople con los accesorios
(batidor, gancho, paleta).

eBoporte del bowl (recipiente):

Revision del sistema de fijacion del recipiente y del mecanismo de elevacién manual (en modelos con bowl-lift).
Verificacién de estabilidad estructural y estado del sistema de sujecion.

*Barcasa estructural:

Inspeccién por fisuras, deformaciones, desprendimientos de pintura o sefiales de oxidacién en piezas metalicas.
*Bruebas Funcionales:

Prueba en vacio y con carga liviana para evaluar la transicion de velocidades, vibraciones, calentamiento del motor,
estabilidad del cabezal y respuesta del selector.

Observacion de posibles ruidos mecanicos, vibraciones excesivas o inestabilidad.

Comprobacion del acoplamiento correcto de batidores y su movimiento.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Evaluar el estado del sistema de alimentacion y control eléctrico.

sWlotor universal de corriente alterna (tipico en KitchenAid):

Medicién de resistencia del inducido y del campo. Prueba de continuidad, verificacion de escobillas de carbdn y
conmutador. Evaluacién de consumo de corriente durante el funcionamiento.

*Bonexiones y cableado:

Revision del estado del cable de alimentacidn, interruptor de encendido/apagado, selector de velocidades y
conexiones internas. Se identifican posibles cortocircuitos, falsos contactos o empalmes mal hechos.
sBrotecciones eléctricas (si aplica):

Comprobacidn de fusibles térmicos o disyuntores incorporados al motor. Verificacién de sobrecalentamientos.
3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Nota: Algunos modelos KitchenAid incorporan tarjetas electrénicas de control, variadores o placas de velocidad.
sBlaca de control electrdnico (PCB):

Inspeccion visual de componentes, capacitores inflados, pistas quemadas, puntos de soldadura defectuosos.
*Bontrol de velocidad electrénico (en modelos con dial variable):

Evaluacion de la respuesta al cambio de velocidades. Comprobacion de sefiales PWM, si se usa un variador de
velocidad.

sBensores internos (si aplica):

Verificacién de sensores de carga, temperatura o velocidad, presentes en versiones avanzadas.

$181.440

$181.440
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REFRIGERADOR VERTICAL DE DOS PUERTAS MARCA TURBO AIR:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagndstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Verificar el estado fisico y funcionamiento de los componentes estructurales y del sistema de refrigeracion.
sBompresor:

Inspeccion fisica y auditiva. Revision de ruidos inusuales, vibraciones, anclajes, nivelacion, y posible
sobrecalentamiento. Verificacion de presion en succién y descarga (si se accede a manémetros).

sBondensador y evaporador:

Limpieza, estado fisico (corrosion, obstrucciones), y verificacion del ventilador axial (en caso de condensador
forzado). Evaluacidn del estado de las aletas y posibilidad de bloqueos por hielo o grasa.

s[uberias y conexiones:

Revisidn de fugas de refrigerante, soldaduras, puntos de oxidacion o fractura. Verificacién de humedad o manchas
de aceite.

eBuertas y gomas:

Estado de bisagras, gomas de sellado, cierre hermético, y posibles deformaciones que afecten la eficiencia térmica.
ePesagiie y bandeja de evaporacién:

Revisidn de obstrucciones en el tubo de drenaje, limpieza de bandeja y estado del sistema de evaporacién del agua
de condensacién.

*Bruebas Funcionales:

Prueba en funcionamiento continuo:

Evaluacién de ciclos de encendido/apagado del compresor, estabilidad térmica, consumo eléctrico, y
comportamiento general en condiciones reales.

Mediciones térmicas internas:

Verificacién de temperatura en diferentes zonas del refrigerador para validar la distribucion térmica.

Revisidn del tiempo de recuperacion térmica:

Validacién del tiempo necesario para alcanzar la temperatura programada luego de apertura de puertas o
encendido.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Verificar el funcionamiento correcto del sistema eléctrico, incluyendo protecciones, cableado y dispositivos de
arranque.

*Blimentacion eléctrica:

Revisién de tensidn de entrada, continuidad de linea, condiciones del cable de alimentacién, y estado del enchufe y

UND

$385.000

$770.000




toma corriente.

*Bistema de arranque del compresor:

Comprobacién del relevador de arranque, protector térmico (klixon), y capacitor (si aplica). Medicion de resistencias
del bobinado del compresor.

s@entiladores (evaporador y condensador):

Revision del giro, ruido, consumo, y conexiones. Deteccion de bloqueos o desgaste en rodamientos.

*Huminacién interna:

Verificacion del funcionamiento del sistema de iluminacion y sus interruptores (puertas abiertas/cerradas).

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Nota: Aplica en modelos con controlador digital, sensores o tarjetas electronicas.

*Bontrolador digital (termostato electrénico):

Verificacién de funcionamiento, programacion, respuesta a cambios de consigna y visualizacion de temperatura.
Evaluacién de fallas de cédigo (si el sistema lo reporta).

*Bensores de temperatura:

Revision de termistores (NTC o PTC), su ubicacién, estado fisico y variacion de resistencia ante cambio de
temperatura.

*Placa electronica (PCB):

Inspeccion visual por fallas: pistas quemadas, capacitores dafiados, soldaduras frias, y estado de conectores.
*Blarmas y protecciones electrdnicas:

Verificacién de funcionamiento de alarmas por puerta abierta, alta temperatura, y protecciones contra bajo voltaje o
picos eléctricos.

16

GRAMERA INDUSTRIAL DIGITAL:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida til, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Verificar el estado fisico, funcional y estructural del equipo.

*Blataforma de pesaje:

Revision de estado fisico (grietas, deformaciones, corrosion), estabilidad estructural y correcta fijacion a la base.
*Beldas de carga (load cells):

Verificacién del estado fisico, alineacion y fijacion. Deteccion de sefiales de sobrecarga, impacto o dafio estructural.
*Boportes y patas niveladoras:

Evaluacion de integridad, nivelacion del equipo y estado de los elementos antideslizantes.

*Pruebas Funcionales:

Prueba de pesaje progresivo:

Carga en incrementos definidos para verificar linealidad, precision y estabilidad.

Prueba de tara y cero:

Verificacion de funcion de puesta a cero y tara automéatica/manual.

Prueba de repetibilidad:

Pesaje repetido con la misma carga para verificar consistencia de resultados.

Verificacién de error permitido:

Comparacion con un patrén calibrado (si esta disponible) para determinar desviacion respecto a los margenes
permitidos (segtin NTC 4669 o normativas de metrologia legal).

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Inspeccionar el sistema de alimentacién, conexiones internas y protecciones.

*Buente de alimentacion:

Verificacion de voltaje de entrada (110V/220V o bateria interna), continuidad del cableado, estado del adaptador o
transformador externo (si aplica), y condicion del enchufe y toma.

*Bableado interno:

Revision del estado de los cables, conectores, soldaduras y terminales de conexién de las celdas de carga y de la
placa principal.

sBusibles y protecciones:

Evaluacion del estado de fusibles, filtros de linea o varistores de proteccion contra picos de tension.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO

Validar el funcionamiento de los sistemas de procesamiento, visualizacion y control electrdnico.

ffarjeta electrénica principal (PCB):

Inspeccion visual por quemaduras, condensadores dafiados, sulfatacion, pistas abiertas, conexiones flojas o
componentes deteriorados.

sPantalla digital (LCD o LED):

Verificacién de funcionamiento completo, iluminacion, segmentacion, estabilidad de lectura y presencia de errores o
cddigos de fallo.

sffeclado o panel de control:

Prueba funcional de cada botén, verificacion de respuesta y estado fisico de membranas o pulsadores.

eBensores y calibracion:

Verificacion del funcionamiento correcto de las celdas de carga mediante medicion progresiva de peso. Evaluacion
de la necesidad de recalibracion o ajuste de tara. Lectura de valores en cero, carga intermedia y carga maxima.
eMlicrocontrolador / Procesador interno:

Deteccidn de reinicios espontaneos, errores de software o fallas de firmware que afecten el rendimiento del equipo.

UND

$181.440

$362.880

Diagnéstico de Molino Industrial marca TOBOA:

Evaluar la eficiencia de molienda, identificar ruidos o vibraciones anémalas, y verificar seguridad operativa.
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con




modelo y referencia o caracteristicas tecnicas de sus componentes, al Igual que su Costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecanico:

Cuchillas/Muelas:

Inspeccién Visual: Desgaste excesivo, mellas, grietas, falta de afilado.

Alineacion: Verificar que las muelas estén correctamente alineadas.

Rodamientos:

Prueba de Ruido: Escuchar chirridos o golpeteos al girar manualmente el eje o durante operacion.
Prueba de Juego: Detectar juego axial o radial en el eje.

Correas/Engranajes (si aplica):

Inspeccion Visual: Grietas, desgaste en correas. Dientes rotos o desgastados en engranajes.

Tension de Correas: Evaluar la tension correcta.

Sistema de Alimentacion (Sinfin, si aplica):

Inspeccion Visual: Desgaste en la espiral, obstrucciones.

Diagndstico Eléctrico:

Motor:

Consumo de Corriente: Medir bajo carga (alto consumo indica friccion, rodamientos duros, sobrecarga).
Resistencia de Bobinados: Para detectar fallas internas.

Olor a Quemado: Sobrecalentamiento.

Interruptores de Seguridad (tapa, tolva):

Prueba de Continuidad: Con multimetro, verificar que se activan/desactivan al abrir/cerrar.

Cableado:

Inspeccion Visual: Dafios en el aislamiento, conexiones flojas.

Diagndstico Electrénico (si aplica):

Control de Velocidad:

Prueba Funcional: Variar la velocidad y observar si el motor responde adecuadamente.

Se debera realizar la revisién y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para

garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagnéstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

UND

$190.000

$190.000

Diagnéstico de Horno a Gas de 3 Recamaras marca PALLOMARO:

Evaluar el encendido de quemadores, control de temperatura, uniformidad de calor y seguridad de gas.
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida til, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecanico:

Quemadores:

Inspeccion Visual: Obstrucciones en orificios de salida, corrosién, deformaciones.

Prueba de Llama: Observar el color y forma de la llama (debe ser predominantemente azul, sin "flameo"
amarillo/naranja).

Valvulas de Gas:

Inspeccion Visual: Desgaste, fugas.

Prueba de Fugas: Aplicar solucién jabonosa o usar detector electronico de fugas.

Operacién Manual: Verificar que giran suavemente.

Sellos de Puerta:

Inspeccion Visual: Grietas, endurecimiento, faltantes.

Prueba de Fuga de Calor: Sentir si escapa calor por los bordes.

Diagndstico Eléctrico:

Termocuplas/Sensores de Llama:

Medicién de Voltaje (Termocupla): Genera un microvoltaje que indica la presencia de llama.

Resistencia (Sensor de Llama): Cambia con la presencia de llama.

Inspeccion Visual: Dafios fisicos, acumulacion de hollin.

Sistema de Ignicion (Encendido Electrénico):

Prueba de Chispa: Observar si el electrodo genera chispa al intentar encender.

Continuidad de Cable de Encendido.

Vilvulas Solenoide de Gas:

Prueba de Activaci
Medicién de Continuidad/Resistencia de Bobina.

Termostatos:

Medicién de Continuidad: Verificar estado (abierto/cerrado).

Calibracion: Usar termémetro de referencia para comparar con la lectura del horno.

Diagndstico Electronico (si aplica):

Mddulo de Control de Gas/Ignicion:

Inspeccion Visual: Componentes quemados, indicadores LED de diagnostico.

Prueba de Ldgica: Verificar si sigue la secuencia de encendido (purga, chispa, apertura de gas, deteccion de llama).
Se debera realizar la revisién y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para

n: Escuchar el "clic" al energizarse.

garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagnéstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

UND

$385.000

$385.000




Diagndstico de Maquina de Hielo Industrial Marca ICE MAKING MACHINE. MODELO ZBJ60KGSYP70- 6001V1:
Evaluar la produccién de hielo (cantidad, calidad), ciclos de congelacién/descongelacion, y ruidos del sistema de
refrigeracion.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecanico:

Bomba de Agua:

Prueba de Ruido: Ruidos de cojinetes o aspas.

Inspeccion Visual: Fugas, obstrucciones en el impulsor.

Vdlvulas de Entrada de Agua:

Prueba de Flujo: Verificar que el agua entre correctamente.

Inspeccion Visual: Fugas.

Ventilador del Condensador:

Inspeccion Visual: Acumulacion de polvo, suciedad en aspas, desbalanceo.

Prueba de Ruido: Ruidos de rodamientos.

Palas/Sistema de Cosecha de Hielo:

Inspeccion Visual: Acumulacién de sarro, desgaste, grietas.

Diagndstico Eléctrico:

Compresor:

Consumo de Corriente (Amperimetro de Gancho): Medir bajo operacidn (valores altos indican sobrecarga o bajo
refrigerante).

Medicién de Resistencia de Bobinados: Para detectar bobinas abiertas o en corto.

Prueba de Aislamiento: Con megéhmetro para deterioro de aislamiento.

Motor del Ventilador (Condensador/Evaporador):

Consumo de Corriente: Indicio de rodamientos duros.

Valvulas Solenoide (Agua, Gas Caliente):

Prueba de Activacion: Escuchar el "clic" y verificar que abran/cierren.

Continuidad de la Bobina: Medir con multimetro.

Sensores (Nivel de Agua, Temperatura, Espesor de Hielo):

Lectura en Pantalla (si aplica): Comparar valores con la realidad.

Prueba de Funcionamiento: Simular condi
Diagndstico Refrigeracion (requiere técnico especializado):

Presiones de Refrigerante: Medir presiones de alta y baja con manémetros para evaluar carga de refrigerante,
obstrucciones o compresor deficiente.

Temperaturas de Lineas: Usar termometro para superficie en lineas de succion, descarga, liquido.

ion (ej. llenar de agua) para ver si activa/desactiva.

Sobrecalentamiento/Subenfriamiento: Calcular para evaluar el rendimiento del sistema.
Se debera realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para

garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagnéstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

UND

$423.000

$423.000

1.10

Diagndstico de Congelador Industrial VERTICAL DE UNA SOLA PUERTA, Marca: TURBO AIR:

Evaluar la capacidad de enfriamiento, ciclos de descongelacidn, y eficiencia energética.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagndstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1.Biagnostico Mecanico:

A.Bompresor:

i.Prueba de Ruido: Ruidos de golpeteo, chirrido (internos).

ii.Bibraciones: Sentir si hay vibraciones excesivas.

B.®entilador del Condensador/Evaporador:

i.Bhspeccidn Visual: Suciedad, hielo acumulado, aspas rotas.

ii.Brueba de Ruido: Ruidos de rodamientos.

C.Bellos de Puerta:

i.Prueba del Billetes: Colocar un billete y cerrar la puerta; si se desliza facilmente, el sello esta defectuoso.
ii.Bhspeccidn Visual: Deterioro, grietas.

D.Brenaje de Condensados:

i.Bhspeccion Visual: Obstrucciones (hielo, suciedad), fugas de agua.

2.Diagndstico Eléctrico:

A.Bompresor:

i.Bonsumo de Corriente: Medir en funcionamiento.

Medicion de Resistencia de Bobinados: Para detectar cortocircuitos o bobinas abiertas.

iii.Prueba de Aislamiento: Con megéhmetro.

B.Relé de Arranque/Capacitor:

i.@apacitor: Medir capacitancia, inspeccionar hinchazén.

ii.Belé: Probar continuidad en bobina y contactos.

UND

$385.000

$770.000




C.Fermostato/Control de Temperatura:

i.Prueba de Continuidad: Verificar que abre/cierra segun la temperatura.

ii.Balibraciéon: Comparar temperatura leida con termémetro de referencia.

D.Besistencia de Descongelacion:

i.Medicion de Continuidad: Para verificar que no esté abierta.

ii.Bonsumo de Corriente: Medir durante el ciclo de descongelacion.

E.Bensores de Temperatura (Evaporador, Ambiente):

i.Medicion de Resistencia (NTC/PTC): Comparar con tabla de fabricante.

3.Diagndstico Refrigeracion (requiere técnico especializado):

A.PBresiones de Refrigerante: Medir presiones de alta y baja para detectar fugas, exceso/falta de refrigerante,
obstrucciones.

B.Bemperaturas de Superficie: Usar termémetro para tuberias.

C.Bstado del Evaporador: Observar patron de escarcha (uniforme o parcial).

4.8e debera realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagnéstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

1.11

Diagnéstico de Li lora Industrial alica Volcable JR

Identificar la causa de fallas (ruido excesivo, no enciende, bajo rendimiento, fugas) o determinar el estado de
componentes criticos.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecaénico:

Cuchillas:

Inspeccion Visual: Verificar mellas, deformaciones, corrosion.

Prueba de Giro (Manual): Evaluar si giran liboremente o si hay resistencia/roce.

Acoples/Bujes/Rodamientos:

Prueba de Juego: Mover manualmente el eje de las cuchillas para detectar juego excesivo (axial y radial).
Prueba de Ruido: Poner en marcha brevemente (si es seguro) para escuchar ruidos de rodamientos desgastados
(chirrido, golpeteo, raspado).

Sellos:

Prueba de Fugas: Operar con agua para observar posibles fugas en la base del vaso.

Inspeccién Visual: Grietas, endurecimiento o cristalizacion del material.

Eje:

Inspeccidn Visual: Posibles deformaciones, corrosion en la zona de acople.

Diagnéstico Eléctrico:

No Enciende:

Continuidad de Cable y Enchufe: Usar multimetro para verificar continuidad.

Interruptor ON/OFF: Probar continuidad en diferentes posiciones.

Protector Térmico (Reset): Verificar si estd activado o dafiado.

Motor (Acceder):

Resistencia de Bobinados: Medir con multimetro (fase-fase, fase-tierra) para detectar cortocircuitos o bobinas
abiertas.

Consumo de Corriente (Amperimetro de Gancho): Medir bajo carga para detectar sobrecarga o friccién interna.
Prueba de Aislamiento (Megéhmetro): Medir resistencia de aislamiento a tierra para detectar deterioro del
bobinado.

Escobillas (motores universales): Inspeccionar desgaste y longitud minima.

Variacién de Velocidad (si aplica):

Prueba Funcional: Activar todas las velocidades, observar estabilidad.

Diagnédstico Electrénico (si aplica):

Tarjeta de Control: Verificacion de componentes (condensadores hinchados, resistencias quemadas, pistas dafiadas).
Se debera realizar la revisién y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

UND

$181.440

$181.440

Diagnéstico de Amasadora Industrial HS40DA SPIRAL MIXCEL

Evaluar la consistencia del amasado, identificar ruidos/vibraciones, y verificar la seguridad.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecanico:

Brazo Amasador/Espiral:

Inspeccién Visual: Desgaste excesivo, deformaciones, acumulacion de masa endurecida.

Juego: Verificar juego en el acople al eje.

Engranajes/Correas de Transmision:

Inspeccién Visual: Dientes rotos o desgastados en engranajes. Grietas, desgaste en correas.

Ruido: Escuchar ruidos de golpeteo, chirrido durante operacion.

Tension de Correas: Evaluar.

Rodamientos/Bujes:

Prueba de Ruido: Escuchar ruidos de rodamientos al girar manualmente el eje o en operacion.




Prueba de Juego: betectar Juego en 10s ejes.

112 Sistema de Elevacion del Cabezal (si aplica): UND $190.000 $190.000
Prueba Funcional: Verificar suavidad de movimiento, ausencia de ruidos o fugas (si es hidraulico).
Diagnéstico Eléctrico:
Motor:
Consumo de Corriente: Medir bajo carga (un consumo elevado puede indicar rodamientos duros, engranajes
atascados o sobrecarga).
Resistencia de Bobinados: Para detectar fallas internas.
Olor a Quemado: Indicio de sobrecalentamiento.
Interruptores de Seguridad (tapa, tazén, rejilla):
Prueba de Continuidad: Con multimetro, verificar que se activan/desactivan al manipular los seguros.
Interruptores de Velocidad/Temporizador:
Prueba de Continuidad y Activacion: Verificar que funcionan correctamente.
Diagnédstico Electrénico (si aplica):
Tarjeta de Control de Velocidad (Variador de Frecuencia si es el caso):
Inspeccién Visual: Componentes quemados, display de errores (codigos de falla).
Prueba Funcional: Verificar que el motor responde a las diferentes velocidades programadas.
Se debera realizar la revisién y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagnéstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.
Diagnéstico de Campana de Extraccion con su Motor de Extraccion (Si aplica):
Evaluar la eficiencia de extraccion, identificar ruidos o vibraciones excesivas.
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida til, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
Diagndstico Mecanico:
Ventilador/Turbina:
Inspeccion Visual: Acumulacion excesiva de grasa, suciedad, dafios en las aspas, desbalanceo evidente.
Prueba Manual: Intentar girar la turbina manualmente para detectar roces o resistencia.
Rodamientos del Motor:
Prueba de Ruido: Escuchar ruidos (chirridos, golpeteos) durante el funcionamiento.
Prueba de Juego: Mover el eje del motor para detectar juego axial o radial.
Correas (si aplica):
Inspeccion Visual: Grietas, deshilachado, tension inadecuada (demasiado floja o apretada).
113 Ductos: UND $190.000 $380.000

Inspeccion Visual (si accesible): Obstrucciones, acumulacion excesiva de grasa, fugas en uniones.

Diagnostico Eléctrico:

Motor de Extraccion:

Consumo de Corriente (Amperimetro de Gancho): Medir en operacién para detectar sobrecarga (obstruccion,
rodamientos pegados).

Medicién de Voltaje: Verificar el voltaje de alimentacion.

Capacitor (si aplica): Probar capacitancia con capacimetro. Inspeccionar hinchazén o fugas.

Resistencia de Bobinados: Medir para detectar bobinas abiertas o en corto.

Interruptores/Controles:

Prueba de Continuidad: En todas las posiciones (ON/OFF, velocidades).

Diagndstico Electronico (si aplica):

Tarjeta de Control de Velocidad/Encendido:

Inspeccion Visual: Componentes quemados, pistas dafiadas.

Prueba Funcional: Verificar si responde correctamente a los comandos de velocidad.

Se deberd realizar la revision y/o verificacién de los componentes adicionales que se consideren necesarios para

garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagnéstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

Diagnéstico de Horno Cheftop:

Evaluar control de temperatura, generacion de vapor, funcionamiento de conveccién y alarmas.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
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reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecaénico:

Motor del Ventilador de Conveccién:

Inspeccién Visual: Acumulacién de grasa, suciedad en aspas.

Prueba de Ruido: Escuchar ruidos de rodamientos.

Prueba de Giro: Verificar que gira libremente.

Sellos de Puerta:

Inspeccion Visual: Deterioro, grietas, falta de elasticidad.

Prueba de Fuga de Vapor/Calor: Observar si escapa vapor/calor durante el ciclo de coccién.
Sistema de Cierre de Puerta:

Prueba Funcional: Verificar que cierra herméticamente y activa el microinterruptor de seguridad.
Bomba de Agua (vapor):

Prueba de Ruido: Ruidos inusuales.

Inspeccion Visual: Fugas de agua.

Vélvulas (agua/vapor):

Prueba de Activacion: Escuchar el "clic" de la solenoide, verificar que no haya fugas de agua o vapor.

1.14 Diagndstico Eléctrico: UND $385.000 $385.000
Resistencias Calefactoras:
Medicién de Resistencia/Continuidad: Con multimetro (debe dar un valor de resistencia bajo, no infinito).
Consumo de Corriente: Medir con amperimetro de gancho durante el calentamiento.
Sensores de Temperatura (Sondas):
Medicién de Resistencia (PT100/NTC): Comparar valor con tabla de temperatura-resistencia.
Prueba de Respuesta: Calentar la sonda suavemente y observar cambio de resistencia.
Termostatos de Seguridad (Restablecimiento Manual):
Prueba de Continuidad: Verificar si estan cerrados.
Activacién: Simular sobretemperatura (con cuidado) para ver si se disparan.
Cableado y Conexiones:
Inspeccion Visual: Signos de quemado, aislamiento dafiado, conexiones flojas.
Diagndstico Electrénico:
Tarjeta Principal de Control:
Inspeccion Visual: Condensadores hinchados, componentes quemados (resistencias, diodos), pistas levantadas.
Indicadores LED: Observar patrones de luces de diagndstico.
Panel de Control/Pantalla Tactil:
Prueba Funcional: Pulsar todos los botones, interactuar con la pantalla, verificar retroiluminacion.
Sensores de Humedad/Vapor:
Lectura en Pantalla: Verificar si los valores son coherentes con las condiciones.
Se debera realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagnéstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.
Diagndstico de Licuadora Vaso Plastico:
Evaluar el rendimiento, identificar ruidos inusuales o fallas de encendido.
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida til, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
Diagndstico Mecanico:
Acople (Pifiones):
Inspeccion Visual: Observar desgaste, dientes rotos en el pifion de arrastre del motor y el de la base de las cuchillas
del vaso.
Prueba de Rotacion: Verificar que el acople gira libremente sin juego excesivo.
Cuchillas: Inspeccion visual de desgaste, mellas. Prueba de giro manual para detectar resistencia.
Empaque de la base de las cuchillas: Inspeccién visual de grietas, roturas, endurecimiento.
Diagnostico Eléctrico:
No Enciende:
115 Continuidad de Cable y Enchufe: Usar multimetro para verificar continuidad. UND $181.440 $362.880

Interruptor ON/OFF: Probar continuidad en diferentes posiciones.

Seguro de Vaso: Probar el interruptor de seguridad que detecta la presencia del vaso (usar multimetro)..
Motor:

Resistencia de Bobinados: Medir con multimetro (fase-fase, fase-tierra) para detectar cortocircuitos o bobinas
abiertas.

Consumo de Corriente (Amperimetro de Gancho): Medir bajo carga para detectar sobrecarga o friccién interna.
Prueba de Aislamiento (Megéhmetro): Medir resistencia de aislamiento a tierra para detectar deterioro del
bobinado.

Escobillas (motores universales): Inspeccionar desgaste y longitud minima.

Variacién de Velocidad (si aplica):

Prueba Funcional: Activar todas las velocidades, observar estabilidad.

Diagndstico Electronico (si aplica):

Tarjeta de Control: Verificacion de componentes (condensadores hinchados, resistencias quemadas, pistas dafiadas).

Se debera realizar la revisién y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para

garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagnéstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.




AMBIENTE DE BARISMO - SEDE PRINCIPAL DEL CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS CALLE 4 # 2-80 - MUNICIPIO DE

2 POPAYAN.
Madquina de Espresso de dos grupos, marca SPAZIALE, modelo S9 en color rojo:
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcién técnica de su diagndstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
1. DIAGNOSTICO MECANICO
Verificar el estado fisico y funcional de los componentes no eléctricos.
sBstructura externa e interna:
Inspeccion de chasis, paneles, pintura, tapas, grupo de extraccion, portafiltros, bandeja de goteo, lanzas de vapor y
agua caliente. Evaluacion de dafios fisicos, corrosion o piezas sueltas.
*Brupos de café:
Revision del estado de duchas, juntas, valvulas y portafiltros. Verificacion de fugas o desgaste de sellos.
eBanzas de vapor y agua caliente:
Prueba de funcionamiento, revision de obstruccion por cal, fugas o desgaste de empaques.
Bistema hidréulico interno:
Revision de valvulas solenoides, conexiones, mangueras y tuberias. Deteccion de fugas o deterioro por presién o
temperatura.
*Baldera y componentes asociados:
Evaluacion visual (si es posible) y auditiva del estado de la caldera, valvula de seguridad, vélvula de vacio,
manoémetros y sensor de nivel.
sBomba de agua (rotativa):
Revision de presion, ruidos anormales, cavitacion o pérdida de succion.
*Pruebas Funcionales:
Encendido y calentamiento:
Tiempo de calentamiento inicial, verificacion de estabilidad térmica, presion de caldera (1.0-1.2 bar aprox.).
Dosificaciéon automatica de café:
Pruebas de programacion de dosis simple y doble. Medicidn del volumen, presién y tiempo de extraccion.
Prueba de vapor y agua caliente:
o1 Evaluacion de caudal, presion, capacidad de vaporizacién continua y respuesta térmica. UND $423.000 423,000

Prueba de presion de extraccion:
Verificacién del manometro (8-9 bares durante extraccion). Evaluacion con medidor externo si se dispone.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Verificar la integridad y funcionamiento del sistema de alimentacion eléctrica.

*Bable de alimentacién:

Revision de estado fisico, enchufe, continuidad, sefiales de sobrecalentamiento o dafio.
sBterruptores y fusibles:

Verificacion de interruptor principal, interruptores de grupos, interruptores de seguridad. Inspeccion y prueba de
fusibles internos.

*Resistencia de la caldera:

Medicién de continuidad, resistencia eléctrica, consumo de corriente, posibles fugas a tierra.
*Motor de la bomba:

Evaluacion del funcionamiento continuo, arranque, consumo eléctrico y proteccion térmica.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO

Evaluar el estado de la tarjeta electrénica, sistema de control, sensores y programacion.

ffarjeta electrénica central:

Revision visual de componentes (condensadores, soldaduras, pistas, conectores). Verificacion de funciones basicas
como control de temperatura, dosificacién, temporizacion y ciclos automaticos.

*Bisplay digital (si aplica) y teclado de seleccion:

Verificacion del funcionamiento de los botones, retroiluminacién, respuesta al tacto, presencia de codigos de error.
sBensores de temperatura y nivel de agua:

Revision de lecturas correctas, calibracion, ubicacion adecuada y respuesta al sistema de control.

*Bolenoides de dosificacion de grupos:

Verificacién de activacion, respuesta a botones, funcionamiento ciclico y limpieza.

*Bistema de programacion:

Confirmacion de que los parametros programados (volumen por grupo, temperatura, precalentado) estén
funcionando correctamente y no se hayan desconfigurado.

Madquina de espresso de 1 grupo, marca ASTORIA (color blanco):

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcién técnica de su diagndstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes evaluados:

eBstructura externa:

Revision visual del cuerpo, pintura, tapas, estabilidad de las patas y base. Verificacion de golpes, corrosion, tornilleria
suelta o componentes faltantes.

*Brupo de extraccién:

Verificacién del estado de la ducha, difusor, porta filtro y empaque del grupo. Revisién de posibles fugas de agua,
desgaste o pérdida de presion durante la extraccion.

sBanza de vapor y surtidor de agua caliente:

Comprobacién del correcto funcionamiento, presencia de fugas, obstruccién por cal o desgaste de empaques.
Inspeccién del estado fisico de las boquillas.

Bistema hidrdulico interno:

Revisidn de mangueras, conexiones, valvulas antirretorno y de sobrepresion. Deteccién de humedad, goteos o
acumulacion de cal.




2.2

eBomba rotativa o vibratoria (segiin modelo):

Evaluacién del funcionamiento de la bomba, presidn generada, ruidos anémalos, cavitacion, pérdida de succién o
presion.

*Bruebas Funcionales:

Encendido y calentamiento:

Evaluacién del tiempo de calentamiento hasta alcanzar presién y temperatura de trabajo (aproximadamente
90-95 °C, 1-1.2 bar).

Extraccion de café:

Prueba de extraccion de dosis simple y doble. Revisién de volumen, tiempo de extraccion, temperatura del agua 'y
presion (ideal entre 8 y 9 bares).

Prueba de vapor:

Evaluacién del caudal de vapor, estabilidad térmica, capacidad de vaporizacion y reaccién del sistema al uso
prolongado.

Prueba de agua caliente:

Comprobacién de funcionamiento del sistema de dispensado, caudal constante y respuesta de electrovalvula.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes evaluados:

e@ableado y terminales:

Revision de estado fisico del cable de alimentacion, enchufe, continuidad eléctrica y presencia de falsos contactos o
sobrecalentamientos.

skhterruptores y fusibles:

Verificacidn del interruptor de encendido, interruptores internos de proteccion, fusibles de linea y térmicos.
*Besistencia eléctrica de caldera:

Medicién de resistencia hmica, continuidad, fugas a tierra, consumo de corriente y tiempos de calentamiento.
sMotor de bomba de agua:

Revisidn del arranque, consumo eléctrico, integridad de bobinado (si aplica) y funcionamiento continuo sin
sobrecalentamientos.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO

Componentes evaluados:

*Placa de control (si aplica):

Revision visual de la tarjeta electrdnica, conectores, pistas, condensadores o dafios visibles. Comprobacion del
encendido y respuesta de la légica de control.

sffeclado de seleccion y temporizadores:

Evaluacién del funcionamiento de los botones de dosis, ciclos automaticos y respuesta de indicadores luminosos.
eBensores de temperatura y nivel:

Verificacién de lecturas correctas, conexiones, ubicacidn, calibracion y respuesta a las condiciones operativas
(llenado automatico de caldera, corte térmico, etc.).

eBolenoides de apertura:

Revisidn de respuesta a los mandos, funcionamiento sin obstrucciones, revisién de bobinas y limpieza de valvulas si
es necesario.

UND

$385.000

$385.000

2.3

Madquina de espresso de 2 grupos, marca OTTIMA (color negro y metal brillante):

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes evaluados:

eBstructura externa:

Inspeccién visual del cuerpo, paneles laterales y frontales, pintura, tornilleria y estabilidad general. Revision de
golpes, deterioro o corrosidn visible.

*Brupos de extraccion (x2):

Verificacién del estado de las duchas, difusores, porta filtros, vélvulas de grupo y empaques. Comprobacion de fugas,
presién de agua y distribuciéon homogénea en ambos grupos.

sBanzas de vapor y surtidores de agua caliente:

Evaluacién de funcionamiento de las lanzas (ambas), revisién de boquillas, presencia de fugas, obstrucciones, cal
acumulada o dafio en juntas.

Bistema hidrdulico:

Revisidn de conexiones internas, mangueras, valvulas de retencidn, de sobrepresion, y control de nivel de la caldera.
Comprobacién de sellos, goteos o humedad anormal.

*Bomba rotativa o vibratoria:

Medicién de presidn de extraccion (8-9 bar), nivel de ruido, succién de agua, funcionamiento continuo y posibles
signos de cavitacion o desgaste.

*Bruebas Funcionales:

Encendido y calentamiento:

Tiempo de precalentamiento, presion de caldera (1.0 — 1.3 bar), temperatura del agua (90 — 95 °C). Verificacién de
funcionamiento continuo.

Extraccién en ambos grupos:

Medicién del tiempo de extraccion, presidn, temperatura, estabilidad del flujo y distribucién en ambos grupos.
Evaluacién de calidad de extraccion con café y sin café.

Prueba de vapor y agua caliente:

Comprobacién de presion de vapor, caudal constante, duracién y comportamiento de ambas lanzas de vapor y
surtidor de agua caliente.

Automatismos:

Revisién de funcionamiento automatico de ciclos de dosis programadas, respuesta de los botones y control de nivel
en caldera.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes evaluados:

s@ableado general y conexiones:

Inspeccién del estado fisico de cables, terminales, conectores, enchufe y tomacorriente. Deteccién de falsos
contactos, cortocircuitos o sobrecalentamientos.

skhterruptores y protecciones eléctricas:

Verificacién del correcto funcionamiento del interruptor general, térmicos, fusibles internos y protecciones de

UND

$423.000

$423.000




seguridad.

*Resistencia de la caldera:

Medicion de continuidad, resistencia eléctrica, consumo de corriente, estado de conexiones y tiempo de
calentamiento.

*Motor de bomba:

Evaluacién del arranque, estabilidad, nivel de ruido, corriente absorbida y respuesta bajo carga.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO

Componentes evaluados:

Blaca electrénica de control:

Inspeccion visual de la tarjeta electrénica: conectores, condensadores, pistas, estado de integridad. Verificacion de
sefiales eléctricas y respuesta ldgica.

sffeclado de mandos por grupo:

Verificacién de funcionamiento de botones, teclas de dosis programadas y respuesta de indicadores LED.
eBensores de temperatura y nivel:

Comprobaciéon de funcionamiento de sensores de temperatura (PT100 o termistores), nivel de caldera, flotadores
electronicos y sondas.

Blectrovalvulas:

Verificacion de apertura/cierre, sefial de activacion desde la placa, estado de bobinas y limpieza si se detecta atasco
o residuos.

2.4

de esp 0 semi atica de 2 grupos, marca MARZOCCO (color metal brillante y negro):
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
1. DIAGNOSTICO MECANICO
Componentes evaluados:
eBstructura externa y paneles:
Inspeccion visual de carcasa, panel de mandos, acabados en acero inoxidable, tornilleria y nivelacion sobre la
superficie. Se verifican golpes, deformaciones, 6xido o desgaste prematuro.
*Brupos de extraccion (x2):
Evaluacion del estado de duchas, porta filtros, valvulas solenoides, retenedores y empaques. Revisién de fugas,
goteo continuo y presion de agua al activar manualmente el grupo.
Bistema hidrdulico:
Revision de caldera (intercambiador de calor por grupo), conexiones internas, mangueras, valvulas antirretorno,
valvula de sobrepresidn, y nivel de la caldera. Evaluacién de posibles obstrucciones o acumulacion de cal.
*Banzas de vapor y surtidor de agua caliente:
Comprobacidn del correcto funcionamiento de valvulas de apertura manual, revisién de boquillas, rotacién de
lanzas, fugas en ejes, y presion de salida del vapor.
*Bomba de agua rotativa o vibratoria:
Inspeccion del caudal, presion de trabajo (8 a 9 bar), nivel de ruido, vibracidn excesiva, y tiempo de llenado. Revision
del sistema de alimentacién desde tanque o red hidrdulica.
*Bruebas Funcionales En Operacion:
Encendido y calentamiento:
Verificacién del encendido general, tiempo de calentamiento, presién de caldera (1.0 — 1.3 bar), y estabilidad de
temperatura.
Extraccion en ambos grupos:
Evaluacion de presién durante extraccion (mandmetro), flujo de agua, comportamiento del café extraido (color,
volumen, tiempo de extraccion) y calidad de preinfusion (si aplica).
Prueba de vapor:
Potencia y estabilidad del vapor producido en ambas lanzas, duracién sostenida y acumulacién de presion. Prueba
de funcionamiento del agua caliente (volumen y presion).
Sistema de retro lavado:
Verificacion del correcto funcionamiento del ciclo de limpieza manual de cada grupo, respuesta de vélvulas, y
drenaje hacia bandeja.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes evaluados:

s@ableado, conexiones y protecciones:

Inspeccion del estado de los conductores, aislamiento, conexion a tierra, interruptores térmicos, protecciones
internas, y toma de corriente. Verificacion de continuidad y signos de sobrecalentamiento.

*Resistencia eléctrica de caldera:

Pruebas de resistencia 6hmica, verificacion del consumo eléctrico y tiempo de calentamiento desde reposo.
Evaluacion de puntos calientes o derivaciones a tierra.

*Motor de la bomba:

Evaluacién de arranque, estabilidad de voltaje, consumo de corriente bajo carga, proteccién contra sobrecarga y
operacion continua durante la extraccion.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO

Componentes evaluados:

e@Inidad de control (si aplica):

Revision de placas electrénicas de control, fuentes de alimentacion, condensadores, integrados, y conectores.
Prueba de respuesta logica si el modelo incluye controles electrénicos de temperatura o volumen.

sffeclado de control manual o pulsadores:

Verificacion del estado funcional de los interruptores manuales (encendido/apagado por grupo), tacto, respuesta del
relé de control, y condicidn general de los componentes.

sBensores de temperatura y nivel:

Inspeccion del funcionamiento de termostatos, presostatos, y sondas electrénicas (PT100, NTC) en caldera y grupos.
Validacién de lectura real vs programada (en modelos con control PID).

Blectrovalvulas:

Comprobacion del ciclo de apertura y cierre de valvulas de agua caliente, agua fria, y drenaje, estado de bobinas,
ruidos inusuales y respuesta a la sefial de activacion.

UND

$423.000

$423.000
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Madquina de espresso manual de 2 grupos, marca MARZOCCO linea clasica (color metal brillante y negro):
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcién técnica de su diagndstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes evaluados:

sBstructura externa:

Revision visual del chasis, paneles, bandeja de goteo, carcasa, tornilleria y recubrimientos. Se identifican abolladuras,
6xido, desgaste o deformaciones.

*Brupos de extraccion (x2):

Inspeccion del estado fisico de los cabezales, duchas, valvulas de descarga, porta filtros, empaques y resortes
internos. Comprobacion de fugas, presion de agua y retencion.

eBaldera principal y sistema hidraulico:

Evaluacion de la caldera (doble o individual), intercambiadores de calor por grupo, nivel de llenado, valvulas de
seguridad, mangueras, conexiones, valvula de vacio, y sistema de drenaje. Revision por presencia de sedimentos o
cal.

eBanzas de vapor y agua caliente:

Inspeccién de boquillas, llaves de paso, valvulas, empaques y tuberias de vapor. Comprobacién de presion,
continuidad de flujo y posibles fugas.

eBistema de preinfusion (si aplica):

Evaluacion de vélvulas mecanicas o restrictoras de flujo que modulan la presién de entrada antes de la extraccion.
*Bomba de agua rotativa (externa o interna):

Revision del estado operativo de la bomba, presion de salida (8 a 9 bar), caudal, vibracién, consumo y nivel de ruido.
Comprobacién de absorcion de agua desde el sistema de alimentacion.

*Bruebas Funcionales:

Encendido y calentamiento:

Tiempos de calentamiento desde frio hasta presion de trabajo, estabilidad del sistema, fuga de vapor o pérdida de
presion.

Pruebas por grupo:

Activacion manual del grupo, flujo de agua constante, presién durante extracciéon (mandmetro), calidad de
preinfusion (si aplica) y retro lavado.

Extraccion real:

Prueba con café para evaluar la calidad del shot: flujo, color, volumen, tiempo (25-30 seg), presion en 9 bary
temperatura estable (88-96 °C).

Sistema de vapor:

Verificacion del poder calérico del vapor, flujo sostenido, comportamiento de vélvula, presion y temperatura al
tacto.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes evaluados:

*Buente de alimentacion y cableado:

Verificacién del estado del cable de poder, toma, interruptores térmicos, puesta a tierra y protecciones eléctricas. Se
revisa continuidad, estado de conectores y signos de recalentamiento.

*Resistencia eléctrica de caldera:

Medicién de resistencia 6hmica, consumo de amperaje, prueba de funcionamiento en frio y bajo carga.
Identificacion de cortos a tierra o sobrecalentamiento.

*Bresostato y control de presion:

Comprobacidn del estado y funcionamiento del presostato (Sirai o similar), ajuste de presion (1.0 — 1.4 bar), y
respuesta de la resistencia ante el ciclo de corte/conduccion.

skhterruptores y botones:

Revision del estado fisico y funcional de los interruptores manuales de encendido, calentamiento y activacion de
bombas o grupos.

*Motor de la bomba:

Inspeccion de arranque, consumo, funcionamiento continuo y vibraciones durante la operacién.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (solo si aplica)

La Linea Classic tradicional no incluye control electrénico completo, pero se puede verificar:

*Bontrol de temperatura (PID si estd instalado):

Lectura de la programacion, funcionamiento de sensores de temperatura, activacion de resistencia segtin consigna y
verificacion de error 2 °C.

*Bensores eléctricos de nivel:

Comprobacién de sondas en la caldera (minimo/maximo), sefiales de corte a bomba y activacion de electrovalvulas
de llenado.

Blectrovalvulas:

Inspeccion de apertura/cierre en grupos, drenajes y vélvulas de entrada. Pruebas de activacién manual o eléctrica,
estado de bobinas y tiempo de respuesta.

UND

$423.000

$423.000

Molino eléctrico de café de sistema manual, marca SPAZIALE (color negro):

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes evaluados:

elfolva de alimentacion:

Verificacion del estado fisico (fisuras, grietas, desprendimientos) y ajuste al cuerpo del molino.

*Bistema de molienda (muelas planas o cénicas):

oBhspeccion del estado de las muelas (desgaste, fisuras, alineacion).

oRevision de la cdmara de molienda, acumulacion de residuos o compactaciones.

oBvaluacion del nivel de ajuste de granulometria (selector de grosor fino/grueso) y su efectividad.

*Bjes, rodamientos y transmision:

Comprobacion de integridad de los ejes, cojinetes, tolerancias de giro, ruidos mecanicos o vibraciones anormales
durante la operacion.

*Bistema de expulsion y tolva de salida:




2.6

Revision del ducto de salida del café molido, compuertas manuales, sistema de dosificacion (si aplica) y sellos o
empaques deteriorados.

*Bruebas Funcionales:

Encendido y prueba en vacio:

Arranque en frio, estabilidad del motor, nivel de ruido, vibracién y respuesta del sistema.

Prueba con café:

Molienda continua por 30-60 segundos, evaluacién del tamafio de particula (consistencia), flujo de salida,
temperatura de operacién y acumulacion de residuos.

Ajuste de molienda:

Comprobacién del sistema de ajuste fino/grueso y su efecto en el resultado final. Evaluacion de la respuesta de las
muelas al ajuste.

Tiempo de molienda para una dosis estdndar:

Medicién de eficiencia operativa (g/seg), rendimiento del motor y repetibilidad.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes evaluados:

*Bableado eléctrico y enchufe:

Comprobacion del estado del cable de alimentacion, clavija, terminales y protecciones externas. Identificacion de
recalentamientos, peladuras o falsos contactos.

*Motor eléctrico:

oRevision de consumo nominal de corriente (A), arranque, nivel de ruido, vibracién y sobrecalentamiento.
olerificacion de funcionamiento en carga y en vacio.

o@omprobacién del capacitor de arranque (si aplica).

skhterruptores o pulsadores manuales:

Inspeccion del estado funcional del botén de encendido/apagado o del microinterruptor de activacién manual.
*Proteccion térmica o fusible (si incorpora):

Validacién de funcionamiento correcto ante sobrecarga o sobrecalentamiento.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Algunos modelos recientes pueden incluir elementos electrénicos de control. Evaluar si el modelo incluye:
*Bontador digital de dosis o temporizador electrénico:

Pruebas de activacidn, precision del cronémetro, funcionamiento de la interfaz y conexién con el motor.

*Bontrol de velocidad variable (si aplica):

Evaluacién de la respuesta a variaciones de velocidad, estado del potenciémetro o placa controladora.

*Bisplay o indicadores LED:

Verificacién del encendido, legibilidad y funcionamiento de indicadores (estado operativo, alarmas, temporizador,
etc.).

UND

$181.440

$181.440

AMBIENTE DE GASTRONOMIA - SEDE LA CASONA Calle 6 # 11-80 / Cra 11 # 6-31, EN EL MUNICIPIO DE SANTANDER
DE QUILICHAO.

3.1

Diagndstico de Campana de Extraccion con su Motor de Extraccion (Si aplica):

Evaluar la eficiencia de extraccion, identificar ruidos o vibraciones excesivas.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida til, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecanico:

Ventilador/Turbina:

Inspeccion Visual: Acumulacion excesiva de grasa, suciedad, dafios en las aspas, desbalanceo evidente.
Prueba Manual: Intentar girar la turbina manualmente para detectar roces o resistencia.

Rodamientos del Motor:

Prueba de Ruido: Escuchar ruidos (chirridos, golpeteos) durante el funcionamiento.

Prueba de Juego: Mover el eje del motor para detectar juego axial o radial.

Correas (si aplica):

Inspeccion Visual: Grietas, deshilachado, tension inadecuada (demasiado floja o apretada).

Ductos:

Inspeccion Visual (si accesible): Obstrucciones, acumulacion excesiva de grasa, fugas en uniones.
Diagndstico Eléctrico:

Motor de Extraccion:

Consumo de Corriente (Amperimetro de Gancho): Medir en operacién para detectar sobrecarga (obstruccion,
rodamientos pegados).

Medicién de Voltaje: Verificar el voltaje de alimentacién.

Capacitor (si aplica): Probar capacitancia con capacimetro. Inspeccionar hinchazén o fugas.

Resistencia de Bobinados: Medir para detectar bobinas abiertas o en corto.

Interruptores/Controles:

Prueba de Continuidad: En todas las posiciones (ON/OFF, velocidades).

Diagndstico Electronico (si aplica):

Tarjeta de Control de Velocidad/Encendido:

Inspeccion Visual: Componentes quemados, pistas dafiadas.

Prueba Funcional: Verificar si responde correctamente a los comandos de velocidad.

Se debera realizar la revisién y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para

garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagnéstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

UND

$190.000

$190.000




Diagndstico de Maquina de Hielo Industrial Marca ICE MAKING MACHINE. MODELO ZBJ60KGSYP70- 6001V1:
Evaluar la produccion de hielo (cantidad, calidad), ciclos de congelacion/descongelacion, y ruidos del sistema de
refrigeracion.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecanico:

Bomba de Agua:

Prueba de Ruido: Ruidos de cojinetes o aspas.

Inspeccion Visual: Fugas, obstrucciones en el impulsor.

Valvulas de Entrada de Agua:

Prueba de Flujo: Verificar que el agua entre correctamente.

Inspeccion Visual: Fugas.

Ventilador del Condensador:

Inspeccion Visual: Acumulacion de polvo, suciedad en aspas, desbalanceo.

Prueba de Ruido: Ruidos de rodamientos.

Palas/Sistema de Cosecha de Hielo:

Inspeccion Visual: Acumulacion de sarro, desgaste, grietas.

Diagnéstico Eléctrico:

32 UND $423.000 $ 846.000
Compresor:
Consumo de Corriente (Amperimetro de Gancho): Medir bajo operacién (valores altos indican sobrecarga o bajo
refrigerante).
Medicién de Resistencia de Bobinados: Para detectar bobinas abiertas o en corto.
Prueba de Aislamiento: Con megéhmetro para deterioro de aislamiento.
Motor del Ventilador (Condensador/Evaporador):
Consumo de Corriente: Indicio de rodamientos duros.
Valvulas Solenoide (Agua, Gas Caliente):
Prueba de Activacion: Escuchar el "clic" y verificar que abran/cierren.
Continuidad de la Bobina: Medir con multimetro.
Sensores (Nivel de Agua, Temperatura, Espesor de Hielo):
Lectura en Pantalla (si aplica): Comparar valores con la realidad.
Prueba de Funcionamiento: Simular condicién (ej. llenar de agua) para ver si activa/desactiva.
Diagnéstico Refrigeracion (requiere técnico ializado)
Presiones de Refrigerante: Medir presiones de alta y baja con mandmetros para evaluar carga de refrigerante,
obstrucciones o compresor deficiente.
Temperaturas de Lineas: Usar termdmetro para superficie en lineas de succién, descarga, liquido.
Sobrecalentamiento/Subenfriamiento: Calcular para evaluar el rendimiento del sistema.
Se debera realizar la revisién y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagndstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.
PLANCHA DE COCINA ASADORA A GAS DE PISO 24 / 2 QUEMADORES:
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida til, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
1. DIAGNOSTICO MECANICO
Componentes evaluados:
sBstructura general del equipo:
Revision de la base, patas, niveladores, bandejas inferiores y soldaduras. Evaluacion de estabilidad y nivelacion.
sBuperficie de coccion (plancha):
oBhspeccion del estado fisico: fisuras, deformaciones, corrosion o desgaste.
oBevision del espesor y uniformidad térmica durante operacion.
oBomprobacién de acumulacién de residuos carbonizados y estado del recubrimiento (si aplica).
sPerillas y mandos de control:
Verificacion de fijacidn, funcionamiento, respuesta al giro, desgaste de ejes y compatibilidad con vélvulas internas.
*Rejillas y componentes de soporte internos:
Evaluacion del estado de quemadores, difusores de calor y soportes de combustion.
Bistema de encendido mecanico (manual):
Comprobacién del uso de fésforos o chispero externo. Si el equipo tiene encendido piezoeléctrico, se valida en el
diagnostico eléctrico/electrdnico.
sBruebas Funcionales:
Encendido general de cada quemador:
Evaluacion del tiempo de encendido, uniformidad y estabilidad de la llama.
Prueba de calentamiento de la plancha:
Medicién de temperatura en diferentes zonas de la superficie con termémetro infrarrojo. Verificacion de
distribucion homogénea del calor.
Tiempo de operacion continua:
Prueba de desempefio durante al menos 15 minutos para detectar posibles fallas térmicas o fugas de gas a alta
temperatura.
2. DIAGNOSTICO ELECTRICO (si aplica)
33 Algunos modelos pueden incorporar sistemas de encendido eléctrico o iluminacion de superficie. En ese caso se UND $230.000 $230.000

revisan los siguientes elementos:

sBncendido eléctrico (chispero o piezoeléctrico):

oBvaluacion del funcionamiento del sistema de chispa al accionar el botén o perilla.
o@omprobacion de chispa en cada quemador.

oBstado del electrodo, terminales, cableado y conexion a tierra.

eHuminacion interna (si aplica):

oRevision del sistema de iluminacion LED o ldampara halégena.

oWerificacion de interruptores, cableado, voltaje de entrada y estado del bombillo o mddulo.

3. DIAGNOSTICO DEL SISTEMA DE GAS

Componentes a evaluar:

suberias de alimentacion interna y conexiones:

Revision de fugas mediante prueba con agua jabonosa o detector electrénico. Evaluacion del estado fisico de los
tubos, uniones, abrazaderas y reguladores.

*Quemadores:

oRevision de obstrucciones, deformaciones y distribucion de llama.

oBjuste de aire primario (mezcla aire/gas) para llama azul y estable.




oBvaluacion de boquillas inyectoras (jets) y calibracion si aplica.

lvulas de paso:

Verificacién de fugas internas, suavidad de operacidn y respuesta al cierre.

*Regulador de presidn (si hace parte del equipo):

Inspeccion de calibracion, sello de seguridad, entrada y salida de presién conforme al tipo de gas.
4. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (en caso de que el equipo lo tenga)

Nota: Normalmente estos equipos no incluyen sistemas electrdnicos. Sin embargo, en modelos avanzados puede
haber:

sBontroladores de temperatura electronicos.

sfemporizadores o termostatos digitales.

*Bantallas LED o indicadores.

Diagndstico incluye:

*Revision del estado fisico y funcionamiento del panel.

eBomprobacién de precision en la lectura de temperatura.

sBvaluacion de sensores térmicos, conectores y placas controladoras.

DIAGNOSTICO ESTUFA A GAS 6 PUESTOS:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes a evaluar:

Bstructura general:

Revision de la carcasa, tapa, soportes, patas o ruedas, nivelacion del equipo y estado del recubrimiento (esmalte,
acero inoxidable, etc.).

*Rejillas de soporte y quemadores:

oBstado fisico: alineacidn, estabilidad, presencia de fisuras o deformaciones.

oBcumulacién de residuos o grasas.

o@orrecto asiento de los quemadores en sus bases.

Berillas 0 mandos de control:

oBvaluacion de desgaste, dureza o juego excesivo.

oWerificacion de que cada perilla controle correctamente su respectivo quemador.

[fapa o cubierta de vidrio (si aplica):

Comprobacién de integridad, bisagras, sistema de bloqueo o amortiguadores.

*Bruebas Funcionales:

Verificacién de encendido individual de cada quemador.

Evaluacién de la estabilidad de llama a diferentes niveles de apertura.

Revisidn del comportamiento térmico del horno (si tiene).

Prueba de encendido eléctrico continuo (si tiene).

Verificacion de apagado seguro del gas.

2. DIAGNOSTICO DEL SISTEMA DE GAS

Componentes evaluados:

s[uberia de conexion interna y externa:

olerificacion de fugas con agua jabonosa o detector electrdnico.
oBstado de las conexiones, uniones y mangueras flexibles.
e®alvulas de paso de gas:

oBuncionamiento, sellado, y respuesta al giro de perillas.
obhspeccion de presencia de grasa seca o residuos internos.
sRuemadores (6 puestos):

oRevision de boquillas o inyectores: limpieza, obstruccién o desgaste.
oBniformidad de la llama: color, intensidad, forma y altura.
oBjuste de mezcla aire/gas mediante reguladores de aire primario.
*Horno a gas (si aplica):

oRevision del quemador inferior, vélvula de horno y termocupla.
oBistribucién de calor interna.

3. DIAGNOSTICO ELECTRICO (si aplica)

Nota: Muchas estufas modernas incorporan componentes eléctricos, como encendido automético o iluminacién.
Componentes evaluados:

sBncendido eléctrico (chispero):

oWerificacion de generacién de chispa al accionar perillas o botén.

oBstado de los electrodos de encendido.

oRevision de continuidad en cableado, alimentacién, conectores y switch de chispa.
sHuminacién interna del horno (si aplica):

obhspeccion de bombillo, soquete, switch y cableado.

efoma de corriente:

Comprobacién del voltaje de entrada, polaridad y continuidad.

4. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Nota: Solo algunas estufas incluyen médulos electrénicos, como controles digitales, temporizadores, bloqueo infantil
o termostatos digitales.

Componentes evaluados:

Blaca electrénica:

oRevision visual y funcional del circuito impreso, condensadores, conectores.

oBvaluacion de respuesta del panel ante comandos.

sPantalla digital o teclado tactil:

o@omprobacién de funcionamiento correcto, respuesta, brillo y visi
sBensores (si aplica):

offermostatos o sondas de temperatura para el horno.
oWerificacion de lectura adecuada y calibracion.

$230.000

$230.000

Diagnéstico de Congelador Industrial VERTICAL DE UNA SOLA PUERTA. Marca: TURBO AIR:

Evaluar la capacidad de enfriamiento, ciclos de descongelacion, y eficiencia energética.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcidn técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1.Biagnostico Mecanico:




A.Bompresor:

i.Brueba de Ruido: Ruidos de golpeteo, chirrido (internos).
®ibraciones: Sentir si hay vibraciones excesivas.

B.®entilador del Condensador/Evaporador:

i.Bhspeccion Visual: Suciedad, hielo acumulado, aspas rotas.
ii.Brueba de Ruido: Ruidos de rodamientos.

CBellos de Puerta:

i.Brueba del Billetes: Colocar un billete y cerrar la puerta; si se desliza ficilmente, el sello esta defectuoso.
ii.Bhspeccidn Visual: Deterioro, grietas.

D.Brenaje de Condensados:

i.Bhspeccion Visual: Obstrucciones (hielo, suciedad), fugas de agua.
2.Biagndstico Eléctrico:

A.Bompresor:

3.5 i.Bonsumo de Corriente: Medir en funcionamiento. UND $ 385.000 $ 385.000
ii. Medicion de Resistencia de Bobinados: Para detectar cortocircuitos o bobinas abiertas.
iii.Brueba de Aislamiento: Con megéhmetro.
B.Relé de Arranque/Capacitor:
i.Bapacitor: Medir capacitancia, inspeccionar hinchazon.
ii.Belé: Probar continuidad en bobina y contactos.
C.Fermostato/Control de Temperatura:
i.Brueba de Continuidad: Verificar que abre/cierra segin la temperatura.
ii.Balibracién: Comparar temperatura leida con termémetro de referencia.
D.Resistencia de Descongelacion:
i.Medicion de Continuidad: Para verificar que no esté abierta.
ii.Bonsumo de Corriente: Medir durante el ciclo de descongelacion.
E.Bensores de Temperatura (Evaporador, Ambiente):
i.Medicion de Resistencia (NTC/PTC): Comparar con tabla de fabricante.
3.Diagndstico Refrigeracion (requiere técnico especializado):
A.Presiones de Refrigerante: Medir presiones de alta y baja para detectar fugas, exceso/falta de refrigerante,
obstrucciones.
B.Femperaturas de Superficie: Usar termdmetro para tuberias.
C.Bstado del Evaporador: Observar patrén de escarcha (uniforme o parcial).
4.8e deberd realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagnéstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.
REFRIGERADOR VERTICAL DE DOS PUERTAS MARCA TURBO AIR:
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
1. DIAGNOSTICO MECANICO
Verificar el estado fisico y funcionamiento de los componentes estructurales y del sistema de refrigeracion.
sBompresor:
Inspeccion fisica y auditiva. Revision de ruidos inusuales, vibraciones, anclajes, nivelacion, y posible
sobrecalentamiento. Verificacion de presion en succién y descarga (si se accede a manémetros).
sBondensador y evaporador:
Limpieza, estado fisico (corrosion, obstrucciones), y verificacion del ventilador axial (en caso de condensador
forzado). Evaluacién del estado de las aletas y posibilidad de bloqueos por hielo o grasa.
s[uberias y conexiones:
Revisidn de fugas de refrigerante, soldaduras, puntos de oxidacion o fractura. Verificacién de humedad o manchas
de aceite.
eBuertas y gomas:
Estado de bisagras, gomas de sellado, cierre hermético, y posibles deformaciones que afecten la eficiencia térmica.
sDPesagiie y bandeja de evaporacién:
Revisidn de obstrucciones en el tubo de drenaje, limpieza de bandeja y estado del sistema de evaporacién del agua
de condensacién.
*Bruebas Funcionales:
Prueba en funcionamiento continuo:
Evaluacién de ciclos de encendido/apagado del compresor, estabilidad térmica, consumo eléctrico, y
comportamiento general en condiciones reales.
Mediciones térmicas internas:
Verificacién de temperatura en diferentes zonas del refrigerador para validar la distribucion térmica.
Revisidn del tiempo de recuperacion térmica:
26 Validacién del tiempo necesario para alcanzar la temperatura programada luego de apertura de puertas o UND $423.000 $846.000

encendido.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Verificar el funcionamiento correcto del sistema eléctrico, incluyendo protecciones, cableado y dispositivos de
arranque.

*Blimentacion eléctrica:

Revisidn de tension de entrada, continuidad de linea, condiciones del cable de alimentacidn, y estado del enchufe y
toma corriente.

sBistema de arranque del compresor:

Comprobacion del relevador de arranque, protector térmico (klixon), y capacitor (si aplica). Medicién de resistencias
del bobinado del compresor.

s®entiladores (evaporador y condensador):

Revisién del giro, ruido, consumo, y conexiones. Deteccidn de bloqueos o desgaste en rodamientos.

eHuminacién interna:

Verificacion del funcionamiento del sistema de iluminacién y sus interruptores (puertas abiertas/cerradas).

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)
Nota: Aplica en modelos con controlador digital, sensores o tarjetas electrénicas.
sBontrolador digital (termostato electrénic
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Evaluacion de fallas de cédigo (si el sistema lo reporta).

*Bensores de temperatura:

Revision de termistores (NTC o PTC), su ubicacidn, estado fisico y variacion de resistencia ante cambio de
temperatura.

*Blaca electrénica (PCB):

Inspeccidn visual por fallas: pistas quemadas, capacitores dafiados, soldaduras frias, y estado de conectores.
*Blarmas y protecciones electrdnicas:

Verificacién de funcionamiento de alarmas por puerta abierta, alta temperatura, y protecciones contra bajo voltaje o
picos eléctricos.

3.7

Diagndstico de Horno a Gas de 3 Recamaras marca PALLOMARO:

Evaluar el encendido de quemadores, control de temperatura, uniformidad de calor y seguridad de gas.
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

Diagndstico Mecanico:

Quemadores:

Inspeccién Visual: Obstrucciones en orificios de salida, corrosion, deformaciones.

Prueba de Llama: Observar el color y forma de la llama (debe ser predominantemente azul, sin "flameo"
amarillo/naranja).

Valvulas de Gas:

Inspeccion Visual: Desgaste, fugas.

Prueba de Fugas: Aplicar solucién jabonosa o usar detector electronico de fugas.

Operacién Manual: Verificar que giran suavemente.

Sellos de Puerta:

Inspeccion Visual: Grietas, endurecimiento, faltantes.

Prueba de Fuga de Calor: Sentir si escapa calor por los bordes.

Diagnéstico Eléctrico:

Termocuplas/Sensores de Llama:

Medicién de Voltaje (Termocupla): Genera un microvoltaje que indica la presencia de llama.

Resistencia (Sensor de Llama): Cambia con la presencia de llama.

Inspeccion Visual: Dafios fisicos, acumulacion de hollin.

Sistema de Ignicion (Encendido Electrénico):

Prueba de Chispa: Observar si el electrodo genera chispa al intentar encender.

Continuidad de Cable de Encendido.

Valvulas Solenoide de Gas:

Prueba de Activacion: Escuchar el "clic" al energizarse.

Medicién de Continuidad/Resistencia de Bobina.

Termostatos:

Medicién de Continuidad: Verificar estado (abierto/cerrado).

Calibracion: Usar termometro de referencia para comparar con la lectura del horno.

Diagnéstico Electrénico (si aplica):

Médulo de Control de Gas/Ignicion:

Inspeccién Visual: Componentes quemados, indicadores LED de diagndstico.

Prueba de Ldgica: Verificar si sigue la secuencia de encendido (purga, chispa, apertura de gas, deteccion de llama).
Se debera realizar la revisién y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagnéstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.

UND

$423.000

$846.000
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Diagndstico Extractores de aire tipo industrial de 4 aspas:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes evaluados:

eBstructura y carcasa externa:

obhspeccion visual del chasis o cuerpo (oxidacidn, golpes, deformaciones).

oWerificacion del anclaje del extractor (tornilleria, soporte, vibracién).

o@Aspas (4):

oRevision de alineacion, estado fisico (fisuras, dobleces).

oBimpieza acumulada y desbalance por residuos.

oBstado del eje de rotacion y fijacion de las aspas al eje.

*Rodamientos y bujes:

oRuido anormal, juego axial o radial, desgaste.

oNecesidad de lubricacién o reemplazo.

*Bistema de rejillas o protecciones (si aplica):

oBstado de la rejilla frontal o posterior.

offijacion segura y sin obstrucciones.

*Bruebas Funcionales:

oEncendido y apagado controlado.

oMedicion de velocidad de rotacion (RPM) real vs nominal.

oBvaluacion del caudal de extraccion de aire.

o@omprobacidn de vibracién y ruido durante operacion.

oPrueba térmica del motor tras funcionamiento prolongado.

olerificacion del tiempo de respuesta al encendido.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes evaluados:

sMotor eléctrico (monofésico o trifasico):

oBedicion de resistencia de bobinados.

olerificacion de continuidad, aislamiento y temperatura de operacién.
oRevision del nivel de vibracién y consumo eléctrico (amperaje).
oRuido anormal durante operacién (rozamiento interno o desgaste).
sBableado y conexiones:

oBstado fisico del cableado de alimentacion.

offerminales de conexidn, aislamiento, presencia de sobrecalentamiento o falsos contactos.
skhterruptores o temporizadores externos (si los tiene):
oBuncionamiento adecuado.

ARaviciAn da intarriintarac tdrmicnc n antamiticnc de nrataccidn

UND

$181.440

$544.320
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sBondensador de arranque (si aplica):

olerificacion de capacidad y continuidad.

oBeemplazo si presenta pérdida de capacidad o fugas.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Nota: Algunos modelos industriales modernos pueden incluir sistemas de control electrénico, variadores de
velocidad o monitoreo remoto.

Componentes evaluados:

eMariador de frecuencia o controlador de velocidad:
olerificacion del funcionamiento del panel, ajustes y respuesta.
oBevision de conexiones y estado del médulo.

eBensores de temperatura o velocidad (si aplica):

oBectura y respuesta en tiempo real.

oBiagnostico del cableado y de la sefial de retorno.

e[fablero de control externo (si existe):

oBomprobacién de entrada y salida de sefiales.
oBomprobacién de relevadores, contactores, indicadores LED.

39

Diagndstico calentador de agua Haceb de 5,5 litros, modelo JSTZ 5,5-D:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcién técnica de su diagndstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Componentes a evaluar:

eBarcasa y estructura externa:

oBhspeccion visual de abolladuras, 6xido, deterioro por humedad o calor excesivo.

offerificacion del soporte y montaje en pared.

sBtercambiador de calor:

oBstado general (sulfatacion, obstruccion por sarro o residuos).

oflerificacion de fugas internas.

[Muberias de entrada/salida de agua y gas:

oBstado de uniones, conexiones, sellos y empaques.

oflerificacion de posibles fugas, obstrucciones o deterioro.

oRevision de valvula de alivio y purga (si aplica).

*Quemadores:

oRevision del estado fisico, limpieza y alineacién de los inyectores.

offerificacion de encendido y distribucién uniforme de la llama.

*Pruebas Funcionales:

oPrueba de encendido automatico al abrir el grifo.

oMledicion de caudal de agua requerido para el encendido (minimo 2-3 L/min).

oBomprobacion del tiempo de calentamiento.

oBbservacion de estabilidad de la llama (color azul uniforme).

oMledicion de temperatura de salida del agua.

oRevision de corte automatico en caso de cierre del flujo.

oPeteccion de fugas de gas con solucidn jabonosa.

oBvaluacion del consumo de baterias y funcionamiento continuo.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Componentes a evaluar:

Bistema de encendido (por baterias):

oRerificacion del estado de las baterias y compartimiento (sulfatacién, polaridad, voltaje).
oBomprobacién de chispa generada al abrir el paso de agua.

s@ables y conexiones internas:

oBevision de continuidad y estado del cableado interno del sistema de encendido.
oBstado de contactos, terminales y puntos de soldadura.

sBensor de flujo:

oBomprobacion del funcionamiento correcto al abrir el grifo de agua.
oRientificacion de fallas en el microinterruptor o sistema de activacion.
*Proteccion contra sobrecalentamiento:

oflerificacion del termostato o fusible térmico.

oBomprobacién del corte de energia por sobretemperatura.

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Componentes a valuar (para modelos con tarjeta de control o display):
ffarjeta electrénica de control (si estd presente):

oBstado fisico (quemaduras, sulfatacion, componentes sueltos o inflados).
oRlerificacion de sefiales de entrada y salida.

oBevision de sensores conectados (temperatura, flujo, seguridad).

*Panel de indicadores o display (si aplica):

offerificacién de encendido de luces indicadoras.

oBomprobacién de cddigos de error (si aplica).

UND

$230.000

$230.000

AMBIENTE DE GASTRONOMIA - SEDE GUAPI DIAGONAL 13 # 13-15 Cabecera Municipal en el municipio de Guapi.

Diagnéstico de Congelador Doble Industrial.

Evaluar la capacidad de enfriamiento, ciclos de descongelacidn, y eficiencia energética.

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1.Biagnostico Mecanico:




A.Bompresor:

i.Brueba de Ruido: Ruidos de golpeteo, chirrido (internos).
®ibraciones: Sentir si hay vibraciones excesivas.

B.®entilador del Condensador/Evaporador:

i.Bhspeccion Visual: Suciedad, hielo acumulado, aspas rotas.
ii.Brueba de Ruido: Ruidos de rodamientos.

CBellos de Puerta:

i.Brueba del Billetes: Colocar un billete y cerrar la puerta; si se desliza ficilmente, el sello esta defectuoso.
ii.Bhspeccidn Visual: Deterioro, grietas.

D.Brenaje de Condensados:

i.Bhspeccion Visual: Obstrucciones (hielo, suciedad), fugas de agua.
2.Biagndstico Eléctrico:

A.Bompresor:

4.1 i.Bonsumo de Corriente: Medir en funcionamiento. UND $890.000 $890.000
ii. Medicion de Resistencia de Bobinados: Para detectar cortocircuitos o bobinas abiertas.
iii.Brueba de Aislamiento: Con megéhmetro.
B.Relé de Arranque/Capacitor:
i.Bapacitor: Medir capacitancia, inspeccionar hinchazon.
ii.Belé: Probar continuidad en bobina y contactos.
C.Fermostato/Control de Temperatura:
i.Brueba de Continuidad: Verificar que abre/cierra segin la temperatura.
ii.Balibracién: Comparar temperatura leida con termémetro de referencia.
D.Resistencia de Descongelacion:
i.Medicion de Continuidad: Para verificar que no esté abierta.
ii.Bonsumo de Corriente: Medir durante el ciclo de descongelacion.
E.Bensores de Temperatura (Evaporador, Ambiente):
i.Medicion de Resistencia (NTC/PTC): Comparar con tabla de fabricante.
3.Diagndstico Refrigeracion (requiere técnico especializado):
A.Presiones de Refrigerante: Medir presiones de alta y baja para detectar fugas, exceso/falta de refrigerante,
obstrucciones.
B.Femperaturas de Superficie: Usar termémetro para tuberias.
C.Bstado del Evaporador: Observar patrén de escarcha (uniforme o parcial).
4.8e deberd realizar la revision y/o verificacion de los componentes adicionales que se consideren necesarios para
garantizar la consolidacion técnica en el informe de diagnéstico que permita garantizar la puesta en funcionamiento.
REFRIGERADOR MARCA CHALLENGER:
Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcion técnica de su diagnéstico; donde debera
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcion técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:
1. DIAGNOSTICO MECANICO
Verificar el estado fisico y funcionamiento de los componentes estructurales y del sistema de refrigeracion.
sBompresor:
Inspeccion fisica y auditiva. Revisién de ruidos inusuales, vibraciones, anclajes, nivelacion, y posible
sobrecalentamiento. Verificacion de presién en succién y descarga (si se accede a manémetros).
*Bondensador y evaporador:
Limpieza, estado fisico (corrosion, obstrucciones), y verificacion del ventilador axial (en caso de condensador
forzado). Evaluacion del estado de las aletas y posibilidad de blogqueos por hielo o grasa.
sfuberias y conexiones:
Revision de fugas de refrigerante, soldaduras, puntos de oxidacion o fractura. Verificacion de humedad o manchas
de aceite.
*Buertas y gomas:
Estado de bisagras, gomas de sellado, cierre hermético, y posibles deformaciones que afecten la eficiencia térmica.
sBPesagiie y bandeja de evaporacion:
Revision de obstrucciones en el tubo de drenaje, limpieza de bandeja y estado del sistema de evaporacion del agua
de condensacion.
*Bruebas Funcionales:
Prueba en funcionamiento continuo:
Evaluacion de ciclos de encendido/apagado del compresor, estabilidad térmica, consumo eléctrico, y
comportamiento general en condiciones reales.
Mediciones térmicas internas:
Verificacion de temperatura en diferentes zonas del refrigerador para validar la distribucién térmica.
Revision del tiempo de recuperacion térmica:
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encendido.

2. DIAGNOSTICO ELECTRICO

Verificar el funcionamiento correcto del sistema eléctrico, incluyendo protecciones, cableado y dispositivos de
arranque.

*@limentacion eléctrica:

Revisidn de tensidn de entrada, continuidad de linea, condiciones del cable de alimentacidn, y estado del enchufe y




toma corriente.

*Bistema de arranque del compresor:

Comprobacién del relevador de arranque, protector térmico (klixon), y capacitor (si aplica). Medicion de resistencias
del bobinado del compresor.

s@entiladores (evaporador y condensador):

Revision del giro, ruido, consumo, y conexiones. Deteccion de bloqueos o desgaste en rodamientos.

*Huminacién interna:

Verificacion del funcionamiento del sistema de iluminacion y sus interruptores (puertas abiertas/cerradas).

3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)

Nota: Aplica en modelos con controlador digital, sensores o tarjetas electronicas.

*Bontrolador digital (termostato electrénico):

Verificacién de funcionamiento, programacion, respuesta a cambios de consigna y visualizacion de temperatura.
Evaluacién de fallas de cédigo (si el sistema lo reporta).

*Bensores de temperatura:

Revision de termistores (NTC o PTC), su ubicacién, estado fisico y variacion de resistencia ante cambio de
temperatura.

*Placa electronica (PCB):

Inspeccion visual por fallas: pistas quemadas, capacitores dafiados, soldaduras frias, y estado de conectores.
*Blarmas y protecciones electrdnicas:

Verificacién de funcionamiento de alarmas por puerta abierta, alta temperatura, y protecciones contra bajo voltaje o
picos eléctricos.

REFRIGERADOR VERTICAL DE DOS PUERTAS:

Informe técnico y hoja de vida con minimo la siguiente descripcidn técnica de su diagnéstico; donde deberd
especificar el estado de sus componentes y recomendaciones, porcentaje de vida util, descripcién técnica con
modelo y referencia o caracteristicas técnicas de sus componentes, al igual que su costo en caso de requerir
reparacion o reemplazo en caso de ser necesario:

1. DIAGNOSTICO MECANICO

Verificar el estado fisico y funcionamiento de los componentes estructurales y del sistema de refrigeracion.
sBompresor:

Inspeccion fisica y auditiva. Revision de ruidos inusuales, vibraciones, anclajes, nivelacion, y posible
sobrecalentamiento. Verificacion de presion en succién y descarga (si se accede a manémetros).

*Bondensador y evaporador:

Limpieza, estado fisico (corrosion, obstrucciones), y verificacion del ventilador axial (en caso de condensador
forzado). Evaluacién del estado de las aletas y posibilidad de blogueos por hielo o grasa.

s[uberias y conexiones:

Revision de fugas de refrigerante, soldaduras, puntos de oxidacion o fractura. Verificacién de humedad o manchas
de aceite.

sBuertas y gomas:

Estado de bisagras, gomas de sellado, cierre hermético, y posibles deformaciones que afecten la eficiencia térmica.
*DPesagiie y bandeja de evaporacion:

Revisidn de obstrucciones en el tubo de drenaje, limpieza de bandeja y estado del sistema de evaporacidn del agua
de condensacién.

*Bruebas Funcionales:

Prueba en funcionamiento continuo:

Evaluacion de ciclos de encendido/apagado del compresor, estabilidad térmica, consumo eléctrico, y
comportamiento general en condiciones reales.

Mediciones térmicas internas:

Verificacién de temperatura en diferentes zonas del refrigerador para validar la distribucion térmica.

Revisidn del tiempo de recuperacion térmica:

Validacién del tiempo necesario para alcanzar la temperatura programada luego de apertura de puertas o
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encendido.
2. DIAGNOSTICO ELECTRICO
Verificar el funcionamiento correcto del sistema eléctrico, incluyendo protecciones, cableado y dispositivos de
arranque.
*Blimentacion eléctrica:
Revisidn de tension de entrada, continuidad de linea, condiciones del cable de alimentacidn, y estado del enchufe y
toma corriente.
*Bistema de arranque del compresor:
Comprobacién del relevador de arranque, protector térmico (klixon), y capacitor (si aplica). Medicién de resistencias
del bobinado del compresor.
sBentiladores (evaporador y condensador):
Revisién del giro, ruido, consumo, y conexiones. Deteccidn de bloqueos o desgaste en rodamientos.
eHuminacién interna:
Verificacion del funcionamiento del sistema de iluminacién y sus interruptores (puertas abiertas/cerradas).
3. DIAGNOSTICO ELECTRONICO (si aplica)
Nota: Aplica en modelos con controlador digital, sensores o tarjetas electrénicas.
sBontrolador digital (termostato electrénico):
Verificacién de funcionamiento, programacion, respuesta a cambios de consigna y visualizacién de temperatura.
Evaluacidn de fallas de cddigo (si el sistema lo reporta).
eS8ensores de temperatura:
Revisidn de termistores (NTC o PTC), su ubicacidn, estado fisico y variacion de resistencia ante cambio de
temperatura.
sPlaca electronica (PCB):
Inspeccién visual por fallas: pistas quemadas, capacitores dafiados, soldaduras frias, y estado de conectores.
sBlarmas y protecciones electrdnicas:
Verificacién de funcionamiento de alarmas por puerta abierta, alta temperatura, y protecciones contra bajo voltaje o
picos eléctricos.
SUB TOTAL COSTO SERVICIO $ 14.600.280
IVA 19,00% $2.774.053
VALOR TOTAL SERVICIO $17.374.333

TIEMPO DE ENTREGA................... 5 dias.




Agradecemos de antemano su atencién y pronta respuesta.

Atentamente,

JONATHAN QUINTERO
DPTO COMERCIAL.



